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Naboo 5.0

DIE ENTWICKLUNG DER SPEZIES

LAINOX



Noaboo 5.0

Kombi fiir die Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung

ELEKTRISCHE ) NAE061B NAE101B NAE062B NAE102B
Preis € 10.480,00 14.670,00 16.140,00 20.280,00
Elektrische Gesamtleistung kw 11,6 18,7 22,2 36,7
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V
GAS A NAG061B NAG101B NAG062B NAG102B
Preis € 11.940,00 15.830,00 18.000,00 23.430,00
Elektrische Gesamtleistung kw 0,7 0,8 0,8 0,8
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V 1N-AC 230 V N-AC 230 V N-AC 230 V
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kW/Kcal 13/11180 22718920 26 /22360 42136120
g:ﬂ;‘fsg‘s:grg‘;f)“"”é'me'e‘S‘“”g SG20 Mt keal 15/12900 25/21500 30/ 25800 50 / 43000

n Gnm n Gum 21 G:w 21 GNm
Auterzbessurgen (BT e | x 03] 35w 314X 419 222350 %305 (220357 x5
Kapazitét GN/EN |6x GN 1/1 -6 x EN (600 x 400) 1°XGN1Q‘;01(%XEN (600 | 6xGN2/1-12xGN 1/1 10 x GN 2/1 - 20 x GN 1/1
Einschubabstand mm [inch] 70 [2.8] 70 [2.8] 70 2.8] 70 [2.8]
Sitzplétze - Croissants n. 30/80-54/90 80/150-90/150 60 /160 - 108 /180 150 / 300 - 180 / 300
Fiir die maximalen Gesamtabmessun- el [ TierT | el L Lo
gen beachten Sie bitte das technische gL 85 | 8y i Py kmaﬁ
Datenblatt. | " \ : iy

Sonderspannungen und Frequenzen auf Anfrage.

Es wird empfohlen, die Gerate von Kundendienstzentren installieren zu lassen, die von LAINOX anerkannt sind.Man empfiehlt eine regelméRige planméaRige Wartung durch ein Kundendienstzentrum

LAINOX, wie vom Hersteller empfohlen und im Wartungs- und Garantiehandbuch angegeben.




Noaboo 5.0

Kombi fiir die Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung

ELEKTRISCHE ) NAE161B NAE201B NAE202B
Preis € 25.130,00 25.210,00 34.320,00
Elektrische Gesamtleistung kw 30,2 37,2 73,2
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V
GAS A NAG161B NAG201B NAG202B
Preis € 28.130,00 28.110,00 38.690,00
Elektrische Gesamtleistung kw 14 1,3 14
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V 1N-AC 230 V 1N-AC 230 V
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kW/Kcal 35/30100 44 | 37840 80 /68800
Do eung =GR ical 40/ 34400 52/ 44720 90/ 77400

1M GNm | n Gﬂm 21 GNm
AuRenabmessungen (BxTxH) mm finch] | 852 x 795 x 1840 [33.5x31.3x72.4] | 892x862x 1812 [35.1x33.9x71.3] | 1102x 932 x 1812 [43.4 x 36.7 x 71.3]
Kapazitét GN/EN [6+10x GN 1/1-6+10 x EN (600 x 400) 20xGN 11 20 x GN 2/1-40 x GN 1/1
Einschubabstand mm [inch] 70 [2.8] 63 [2.5] 63 [2.5]
Sitzplétze - Croissants n 110/230 - 144 / 240 150/ 300 - 180/ 300 300 /500 - 360/ 600

s o sl 50
2 8% rer)

Fiir die maximalen Gesamtabmessun- @ ﬁlﬁ
gen beachten Sie bitte das technische

Datenblatt.
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Sonderspannungen und Frequenzen auf Anfrage.

Es wird empfohlen, die Geréte von Kundendienstzentren installieren zu lassen, die von LAINOX anerkannt sind.Man empfiehlt eine regelmaRige planmaRige Wartung durch ein Kundendienstzentrum
LAINOX, wie vom Hersteller empfohlen und im Wartungs- und Garantiehandbuch angegeben.




Naoaboo 5.0

Modelle

061-101 161 201
062 - 102 202
GARMODUS
ICS (Interactive Cooking System) ist ein automatisches System zur Zubereitung von italienischen und internationalen Rezepten, das sowohl die Geschichte der Gerichte ° ° °
als auch die Zutaten, die Zubereitung, das automatische Garprogramm und das Anrichten auf dem Teller umfasst.
Manuelles Garen mit drei Garmodi und Sofortstart: Umluft von 30°C bis 300°C, Dampfgaren von 30°C bis 130°C und Kombination aus HeiRluft und Dampf von 30°C bis ° ° °
300°C.
Vorheizen bei 320°C. ° ° .
Programmierbarer Betriebsmodus: Garvorgénge kdnnen in automatischer Abfolge (bis zu 15 Zyklen) programmiert und gespeichert werden. Dabei kdnnen jedem ° ° °
Programm ein eigener Name sowie Abbildungen und Informationen zum Rezept zugeordnet werden.
Modus MULTILEVEL - Méglichkeit, gleichzeitig verschiedene Speisen mit unterschiedlichen Garzeiten zu kochen. ° ° °
MULTILEVEL PLUS - Die Verdoppelung auf jeder Ebene der Multilevel-Funktion sorgt dafiir, dass die Produktionskapazitét verdoppelt werden kann (patentiert). o ° °
Modus JUST IN TIME (JIT) - Erlaubt, eine Reihe von Speisen zum gleichen Zeitpunkt aus dem Ofen zu nehmen. Das Ganze mit der bestmdglichen Organisation und ° ° °
dem garantiert besten Ergebnis, immer (patentiert).
Autoclima® - Automatisches Mess- und Kontrollsystem des Prozentsatzes der Luftfeuchtigkeit in der Garkammer. ° ° °
Fast-Dry Boosted® - Automatisches System fiir eine schnelle Entfeuchtung der Garkammer. ° ° °
Innovativer Smokegrill fiir Barbecue-System (patentiert). Wiederverwertbarer Smokeessence-Spender aus weichem Material, mit speziellem Gehduse und Frontladung. @) - -
Smokegrill fir Barbecue-System (patentiert). Wiederverwertbarer Smokeessence-Spender. - e} o
"Garen (iber Nacht. Das nachtliche Garen bei niedriger Temperatur und anschlieRende Warmhalten garantiert eine perfekte Erhaltung ° ° °
des Fleisches bei minimalem Gewichtsverlust und geringem Energieverbrauch."
KONNEKTIVITAT VON NABOO MIT CLOUD LAINOX (PATENTIERT) - WI-FI ODER ETHERNET
Nabook - Dank dem Zugriff auf die Cloud, hat man Zugang zu Nabook, dem virtuellen Assistent in der Kiiche (erfahren Sie mehr auf nabook.cloud, kostenlose ° ° °
Anmeldung).
Erstellung von Rezepten komplett mit Zutaten, Zubereitung und Beispielbild. ° ° °
Direkter Zugriff auf die Rezeptdatenbank, iiber das Cooking-Device mit Download-Mdglichkeit (patentiert). ° ° °
Erstellung von Menls mit Ermittlung der Kalorienanzahl und der enthaltenen Allergene. Dabei stehen personalisierte Druck-Layouts zu Ihrer Verfiigung. ° ° °
Berechnung des Food Cost der Rezepte und der Meniis je Einzelportion. ° ° °
Verwaltung der Einkaufsliste, die als Word-Datei exportiert werden kann. ° ° °
Synchronisierung der Geréte, die mit dem jeweiligen Account verbunden sind (patentiert). ° ° °
Kontinuierliche HACCP-Uberwachung.auch {iber Fernverwaltung durch Nabook-Portal. ° ° °
Ferndiagnose durch Nabook-Portal von Seiten des LAINOX Service Center. ° ° .
Automatisches Benachrichtigungssystem der Software-Aktualisierung. ° ° °
Uberwachung des Verbrauchs (iber Fernverwaltung. ° ° °
LMS, LAINOX Multidisplay System - Dank dem Nabook-Portal und dem neuen LMS, kdnnen Sie lhre Gerate konfigurieren und Ihre Rezepte fiir jeden Naboo auf ° ° °
verschiedene Art synchronisieren.
Maglichkeit des Herunterladens von Rezepten vom Nabook-Portal in Abhéngigkeit des Landes. ° ° °
Méglichkeit, die Software-Aktualisierung automatisch und fiir mehrere Geréte gleichzeitig zu starten. ° ° °
FUNKTIONSWEISE
Nach Bedarf konfigurierbares Display, wobei die am haufigsten verwendeten Programme in den Vordergrund geriickt wird. ° [ °
Automatischer Start des Garvorganges (ICS) mit ,one touch”. ° ° °
Anordnung der Rezepte in Ordnern mit Vorschau und eigener Bezeichnung des Ordners. ° ° °
Intelligente Wiedererkennung der Rezepte in Ordnern mit Unterordnern. ° ° °

@  SERIENAUSSTATTUNG
O OPTIONEN - BE| GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
= NICHT LIEFERBAR




Naoaboo 5.0

Modelle

061-101 161 201

062 - 102 202
Kapazitiver 10“ LCD- TFT-Farbbildschirm mit hoher Aufldsung und Touchscreen-Funktion. ° ° °
Vorheizung Boosted. Mdglichkeit, die Garkammer auf bis zu 320°C vorzuheizen, um die Garzeiten bei voller Beladung um bis zu 10% zu verkiirzen. ° ° °
Bei ICS erfolgt eine sofortige Anzeige der HACCP-Grafik. ° ° °
Funktion Cool Down zur schnellen Abktihlung der Garkammer mittels Ventilator. ° ° °
Automatischer Neustart des Garvorgangs bei Unterbrechung der Stromversorgung. ° ° °
Schnelle Abkiihlung mit mdglicher Einspritzung von Wasser in die Garkammer. ° ° °
Manuelle Entfeuchtung. ° ° °
Akustische und optische Anzeige wahrend der verschiedenen Garphasen, mit blinkender Beleuchtung von Zyklusende. ° ° °
Benutzerschnittstelle mit Auswahl von bis zu 29 Sprachen. ° ° °
In Naboo sind 227 Rezepte verfiigbar, und mit dem Zugang zum Nabook-Portal gibt es hunderte weitere in stetiger Zunahme. Jedes Rezept wurde getestet, um ein ° ° °
optimales Ergebnis zu gewéahrleisten.
Mdglichkeit, das Rezept jederzeit zu visualisieren und zu andern. ° ° °
Naboo Coach (virtuelle Assistenten). Hinweise auf dem Display auf die Notwendigkeit von Wartung. ° ° °
AUSSTATTUNG ZUR KONTROLLE UND STEUERUNG
Smart Diagnostic System - Funktionsdiagnose, um die Leistungsféhigkeit Ihrer Gerate aufrechtzuerhalten. ° ° °
SLS - Smart Lighting System - Visuelle Kommunikation, die Sie auf einen Blick erkennen lasst, wenn Ihr Eingreifen erforderlich ist. e} e} o
Energieoptimierung - Neues, hoch effizientes Energieoptmierungssystem. ° ° °
Autoreverse-Funktion (automatische Umkehrung der Drehrichtung des Ventilators) fiir eine gleichméRige Garung. ° ° °
DELTAT System fiir die parallele Kontrolle der Temperatur im Garraum und im Produktinneren. ° ° °
Automatische Regulierung der Kondensation des Dampfes. ° ° °
Erleichterter Zugriff auf die programmierbaren Anwenderparameter, um persénliche Einstellungen am Gerét tiber das Meni vorzunehmen. ° ° °
Méglichkeit der Programmierung des verzégerten Garens mit Datum und Uhrzeit. ° ° °
Méglichkeit aus bis zu 6 Belliftungsgeschwindigkeiten zu wahlen, wobei bei den ersten 3 Geschwindigkeiten die Warmeleistung automatisch gesenkt wird. Fiir spezielle
Garvorgange kann die Geschwindigkeit abwechselnd verandert werden. ° ° °
Uber einen Vier-Punkt-Kerntemperaturfiihler wird die Temperatur im Produktinneren kontrolliert. ° ° °
Fix angeschlossener Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler, 3 mm. ° - -
Anschluss der Sonde an den Kern mittels eines Steckverbinders auRerhalb der Garkammer. e} ° .
Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler mit externem Anschluss, @ 3 mm. o ° °
Kerntemperaturfiihler fiir 2 Kerne. e} e} o
USB-Anschluss zum Herunterladen der HACCP-Daten, zum Aktualisieren der Software und zum Herunter- und Hochladen von Garprogrammen. . (] ]
Es kann eingestellt werden, dass sich das Gerat am Ende des automatischen Reinigungsprogrammes ausschaltet. ° ° °
Sperre Benutzerprofil (spezifische Funktion fiir Quick Service Restaurant - QSR). ° ° °
Voreinstellung des Systems zur Optimierung des Energieverbrauchs SN (Elektromodelle). e} e} o
Serviceprogramm: Priifung der Funktionen - Steuerplatine sowie zur Anzeige der Kerntemperaturfiihler - Betriebsstundenzahler der Hauptfunktionen fir planméaRige ° ° °
Wartung.
Eigendiagnose und Uberpriifung der Funktionstiichtigkeit des Gerts vor jedem Gebrauch, mit schriftlicher und akustischer Anzeige etwaiger Auffalligkeiten. ° ° °

@ SERIENAUSSTATTUNG
O OPTIONEN - BE| GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
= NICHT LIEFERBAR




Naoaboo 5.0
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Led-Beleuchtung der Garkammer mit niedrigem Verbrauch. Optimale Sichtbarkeit aller Punkte der Garkammer. Neutrales Licht, das die urspriinglichen Farben des ° ° °
Produkts nicht verandert.
Intelligent Energy System - Je nach Menge und Art des Produkts kontrolliert und optimiert das Gerat den Energieverbrauch, wobei immer genau die richtige ° ° °
Gartemperatur gehalten wird und Schwankungen vermieden werden.
EcoVapor - Mit dem System EcoVapor werden Wasser- und Energieverbrauch dank der automatischen Kontrolle der Dampfséttigung im Garraum erheblich gesenkt. ° ° °
TurboVapor - Mit TurboVapor wird automatisch die ideale Menge an Dampf produziert, die fiir die Zubereitung von “schwierigen” Produkten notwendig ist, wie Eiernudeln
. . . . . ° o [ ]
oder Spargel, Riben und faseriges Gemiise (fiir Modell mit Dampfgenerator).
Energy Monitor - Uberwachung von Strom-, Gas-, Wasser- und Reiniger-Verbrauch. ° ° °
Uberwachung und Effizienzkontrolle der externen Wasser-Aufbereitung (Aufbereitung Optional). ° ° °
Erinnerungsfunktion fiir die Reinigung der Luftfilter. ° ° °
AUFBAU
Combi komplett Aisi 304. ° ° °
Garkammer aus Edelstahl 18/10 AISI 304, gestanzt von 1 mm Dicke, mit vollsténdig abgerundeten Kanten mit groBem Radius fiir einen optimalen Luftstrom und eine ° ° °
leichtere Reinigung.
Perfekt glatte und abgedichtete Garkammer. ° ° °
Tir mit Doppelverglasung mit Luftzwischenraum und Warme reflektierenden Innenglas fiir eine geringere Warmeemission sowie einer hdheren Leistungsfahigkeit. ° ° °
Aufklappbare Innenscheibe fiir eine leichtere Reinigung. ° ° °
Tiire mit DruckschlieRung und Griff mit rechter oder linker Offnung. ° ° -
Tir mit 3-Punkt Verschluss. Griffbremse in Position der offenen Tire. - - °
Einstellbare Ttirscharniere fiir eine optimale Abdichtung. ° ° °
Luftleitblech kann fiir eine leichtere Reinigung der Ventilatorkammer gedffnet werden. ° ° °
Neue anpassungsféhige Dichtung an der Ofenfrontplatte mit Schwalbenschwanz-Steckverbindung, aus hitze- und alterungsbestandigem Silikonkautschuk. ° ° °
Neuer Kammerablaufkasten mit integriertem Luftsprung gemaR der Norm EN61770. ° - °
Tropfwanne unterhalb der Tir, die das abtropfende Kondenswasser direkt in den Ablauf leitet, auch bei offener Tir. ° ° -
Aufklappbares Bedienpaneel mit Arretierungsvorrichtung zur Vereinfachung der Wartungsarbeiten. ° [ °
Getrennte Anschliisse fiir Normal- und Weichwasser. ° ° °
Kompakte Brushless-Magnetmotoren (ohne Biirsten). ° ° °
Festkorperrelais zur Optimierung und Modulation der Leistung. ° ° °
Unterer Seitensockel mit Magnetkupplung fiir einfache Reinigung und Wartung. ° - -
Kiihlsystem der Elektronik mit Zwangsbeliiftung mit Schutzfilter aus Edelstahl mit Mikro-Streckgitter, leicht abnehmbar und spiilmaschinenfest. ° ° -
Long Life Component LLC - Verwendung von neuen langlebigen Komponenten (Internes Lainox-Testprotokoll). ° ° °
Long Life Gasket - LLG. Automatisches elektromagnetisches Riickhalte- und Freigabesystem der Wagenstruktur, um die Dichtheit der Anschlagdichtung zu erhalten o
(patent pending). - -
ELEKTRISCHE BEHEIZUNG
Garraumheizung mittels gepanzerten, elektrischen Heizkdrpern aus INCOLOY 800. ° ° °
GASBEHEIZUNG
Indirekte Gas-Garraumheizung mit modulierenden Vormischbrennern, hoher Wirkungsgrad. ° ° °
Automatische Brennerziindung mittels elektronischem, Hochfrequenz- Transformator. ° ° °

@  SERIENAUSSTATTUNG
O OPTIONEN - BE| GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
= NICHT LIEFERBAR
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Elektronische Flammenueberwachung und Selbstdiagnose-System mit automatischer Zuendriickstellung. ° ° °
Hochleistungswérmetauscher mit Brennkammer aus feuerfestem CrNi-Stahl. ° ° °
DAMPFERZEUGUNG - DIREKT
Direktes Dampferzeugungssystem in der Garkammer durch Einspritzen von Wasser direkt auf den Lifter und Vernebelung auf die Heizelemente. Vorteil: Unmittelbare ° ° °
Verfiigbarkeit von Dampf in der Garkammer.
DAMPFERZEUGUNG - INDIREKT (MIT DAMPFERZEUGER) - OPTIONEN - BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
Neuer hocheffizienter Dampferzeuger aus Edelstahl AISI 304 mit hoher Warmedammung (Elektromodelle). e} e} o
Dampferzeugerheizung mittels gepanzerten, elektrischen Heizkérpern aus INCOLOY800. e} ¢} o
Neuer Dampferzeuger aus Edelstahl AISI 316 mit hoher Warmeddmmung (Gasmodelle). e} e} o
Direktes Dampferzeugungssystem mit Gas mit neuen modulierenden Geblésebrenner mit hohem Wirkungsgrad (Gasmodelle). e} e} o
Automatisches Vorheizen des Dampferzeugers. O e} o
Tagliche, automatische Entleerung und Spiilung des Damperzeugers mit Kontrolle der Ablauftemperatur bei maximal 60°C. o o o
Optische Anzeige fiir Notwendigkeit der Entkalkung des Dampferzeugers. e} e} o
Entkalkungsprogramm des Dampferzeugers. O e} o
Serienmaessig mit Kalk-Vorbeugesystem “CAL-OUT" zur Vorbeugung von Kalkbildung und -Ablagerung im Boiler. e} e} o
SICHERHEITSAUSSTATTUNG
Sicherheitstemperaturbegrenzer im Garraum. ° ° °
Sicherheit gegen Uber- und Unterdruck im Garraum. ° ° °
Motorschutzschalter. ° ° °
Magnetischer Tiirkontaktschalter. ° ° °
Wassermangelanzeige. ° ° °
Display zur Anzeige von Stdrungen und Selbstdiagnostik. ° ° °
System zur Kiihlung der Bauteile mit angezeigter Ubertemperaturkontrolle. ° ° °
Elektronische Flammenuberwachung mit automatischer Gaszufuhrunterbrechung bei Flammenerléschung. ° ° °
Mindestdruckwachter zur Gasmangelanzeige. ° ° °
Zweistufige Gasregler. ° ° °
Sicherheitstemperaturbegrenzer im Dampferzeuger. ° ° °
Automatische Wasserstandsregelung im Dampferzeuger. ° ° °
Sonde zur Boiler-Entleerungskontrolle. ° ° °
Pressostat fiir Gasmangel. ° ° °
Bremse Liftermotor. ° [ °
AuRentemperatur auf Tirvorderseite von max. 65°C. ° ° °
Entspricht den nationalen und internationalen Normen fiir den sicheren Betrieb im Falle der Verwendung ohne direkte Bedieneraufsicht - IEC 60335-1/ [EC 60335-2-42 ° ° °
(Elektromodelle).
Entspricht den nationalen und internationalen Normen fiir den sicheren Betrieb im Falle der Verwendung ohne direkte Bedieneraufsicht - [EC 60335-1 / [EC 60335-2-102 ° ° °

- EN203-1/EN203-2-2 (Gasmodelle).

@ SERIENAUSSTATTUNG
O OPTIONEN - BE| GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
= NICHT LIEFERBAR
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Naoaboo 5.0

Modelle
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062 - 102 202
Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform 160 cm, unter Verwendung des spezifischen Untergestells des Modells. o - -
Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform 160 cm. - - °
Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform 160 cm (mit Rollenkit). - ° -
Im Falle einer Unterbrechung der Stromversorgung wahrend der Wésche ist die Hygiene immer gewéhrleistet, da der Waschzyklus automatisch wieder anlduft. ° o L]
REINIGUNG UND WARTUNG
VCS - Vapor Cleaning System. Automatisches Waschsystem, mit Zerstaubung des Reinigungsmittels in der Garkammer. Ermdglicht eine erhebliche Reduzierung des
Reinigungsmittelverbrauchs um bis zu 30%. Automatisches Reinigungssystem mit integriertem Tank und automatischer Dosierung (Reinigungsfliissigkeit CombiClean o - -
Boosted in zu 100% recyclebaren Kapseln. Inbegriffen ist CombiBlue, alkalisches Desinfektionsmittel fiir die professionelle Inbetriebnahme von Ofen (990 gr).
Kalk-Vorbeugesystem CALOUT das die Bildung und Ansammliung von Kalk im Boiler verhindert (fiir Modell mit Dampfgenerator). Automatisches Entkalkungssystem mit
integriertem Tank und automatischer Dosierung (Flissiges Entkalkungsmittel CalFree Boosted, in zu 100% recyclebaren Kapseln. ° - -
Inbegriffen ist 1 Kartuschenbehalter flissiges Anti-Kalk-Mittel (990 gr).
VCS - Vapor Cleaning System. Automatisches Waschsystem, mit Zerstdubung des Reinigungsmittels in der Garkammer. Ermdglicht eine erhebliche Reduzierung des
Reinigungsmittelverbrauchs um bis zu 30%. Separatem Behélter und automatischer Dosierung (Reinigungsflissigkeit CombiClean Boosted). - ° °
Inbegriffen ist CombiBlue, alkalisches Desinfektionsmittel fiir die professionelle Inbetriebnahme von Ofen (990 gr).
Kalk-Vorbeugesystem CALOUT das die Bildung und Ansammlung von Kalk im Boiler verhindert (fir Modell mit Dampfgenerator). Separatem Behalter und automatischer ° °
Dosierung (Fliissiges Anti-Kalk-Mittel CalFree Boosted). Inbegriffen ist ein Behalter des fliissigen Anti-Kalk-Mittels (990 gr). -
SLCV / SLCS - Smart Chemicals Control - Uberwacht prézise den Reinigungsmittelverbrauch, warnt Sie, wenn das Reinigungsmittel zur Neige geht, und schlagt das fiir o o o
die verbleibende Reinigermenge geeignete Reinigungsprogramm vor.
WMS - Wash Management System. System, das die Planung von Waschprogrammen in Abhangigkeit von der Nutzung des Combi ermdglicht. ° ° °
EMA - Easy Mantenance Access. Leichter Zugang fir die Wartung des Gerates von der unteren Vorderseite und der rechten Seite. ° - -
7 automatische Waschprogramme, ohne die Notwendigkeit der Anwesenheit des Bedieners nach dem Start: Manuell - Spiilen - Fast - Soft - Medium Eco - Hard Eco - ° ° °
Grill.
10" ultraschnelle Wasche "Fast". Minimale Unterbrechungen der Arbeitszyklen und stets optimale Reinigung. ° o [
Manuelles Reinigungssystem mit aufrollbarer Handbrause. ° ° °
IPX5-Schutzgrad gegen Wasser. ° ° °
INSTALLATION UND UMGEBUNG
100% recycelbare Verpackung. ° ° °
LCP - Life cycle perspective: Verbrauch von CO2 - 380KgCO2 eq/Jahr. Die Berechnung wurde mit dem Mod. _E101B (Modell mit Dampferzeuger), unter der Annahme einer ° ° °
typischen Nutzung des Restaurants und unter Berlicksichtigung von 8 Stunden pro Tag an 3,5 Tagen pro Woche fiir 48 Wochen pro Jahr durchgefiihrt.
Prozentualer Anteil des Produktrecyclings 90%. ° ° °
Zertifizierung von Qualitat 1SO 9001 / Sicherheit ISO 45001 / Umwelt 1SO 14001. ° ° °
Betrieb ohne Zusatz von Wasserentharter und Entkalkung (Modell mit Dampferzeuger). ° ° °

@  SERIENAUSSTATTUNG
O OPTIONEN - BE| GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
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Naoboo 5.0 Modelle
061-101 161 201
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AUSSTATTUNG | | |
AUTOM. REINIGUNGSSYSTEM VCS ° ° .
KALK-VORBEUGESYSTEM CAL-OUT FUR MODELLE MIT BOILER ° ° .
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM. FIX ANGESCHLOSSENER KERNTEMPERATURFUHLER. ° - -
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER MIT EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM. o ° .
VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE @) ° .
INTEGRIERTE HANDBRAUSE MIT AUFROLLAUTOMATIK ° ° °
WI-FI-ANSCHLUSS ° ° .
USB-ANSCHLUSS ° ° °
EINHANGESCHIENEN . ° -
ANSCHLUSSKABEL - 3 MT .
nur fiir Standardspannungen: 3N-AC 400 V - 50/60 Hz (Elektromodelle), 1N-AC 230 V - 50/60 Hz (Gasmodelle) - -
HORDENGESTELLWAGEN NKS201 - - °
HORDENGESTELLWAGEN KKS202 - - °
DAMPFGENERATOR o o ¢)
TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM o o -
SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK o o -
MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS o o )
ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE o o ¢)
ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE o o o)
AUFPREIS FUR GESTELL @) o -
AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN - MOD. NKS201S - NKS154 - KKS202HD - KKS202S - - o
AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - AUSFUHRUNG EN (600 X 400) o o -
SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG o o ¢)
SCHIFFSAUSFUHRUNG (DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE NPK, SIND NICHT INSTALLIERBAR) o o o
PROFESSIONELLER HAHNCHEN-GRILLSATZ o o ¢)
SMOKEGRILL FUR BARBECUE-SYSTEM. o o ¢)
RUCKSTROMSICHERUNG BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN (exkl. Modelle 202) o - ¢)
LONG LIFE GASKET - AUTOMATISCHES RUCKHALTE- UND FREIGABESYSTEM DER WAGENSTRUKTUR (patent pending) - - o
SLS - SMART LIGHTING SYSTEM, FARBIGE KOMMUNIKATION o o ¢)
SLCV - SMART CHEMICALS CONTROL, FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF o o o
SLCS - SMART CHEMICALS CONTROL, FUR MODELLE MIT DAMPFGENERATOR
BLACK EDITION (fiir Modelle 061 - 101) o - -
@  SERIENAUSSTATTUNG ‘h UK
O OPTIONEN - BEI GERA -
O OB SERATEBESTELLNGAIFOROERN CE IPX5 EMC DVGWws HIll KGZ CA




Modell

061

Kapazitat

GN/EN| 6 x GN 1/1-6 x EN (600 x 400)

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 70 [2.8]

Sitzplétze - Croissants

n.| 30/80-54/90

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [33.5 x 31.4 x 30.5]

852 x 797 x 775

Abmessungen mit Modul-
Verpackung (BxTxH)

1990 x 940 x 980
mm{inch]| 139 0’y 37.0 x 38.6]

325

116N

Abmessungen der Garkam- finch] 459 x 650 x 511
mer (BxTxH) [18.1 x 25.6 x 20.1]
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ) NAE061B

Preis € 10.480,00

Elektrische Gesamtleistung kw 11,6

Elektrische Absorption A 18

Spannung V-Hz 3N-AC 400V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 110/ 134.1 [242.55/295.69]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 120/ 145.3 [264.60320.39]

GAS A NAG061B

Preis € 11.940,00

Elektrische Gesamtleistung kw 0,7

Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 13/11180

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 15/12900

Elektrische Absorption A 3

Spannung V-Hz IN-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 115/139.1 [253.58 /306.72]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 130/ 155.3 [286.65342.44]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
OBO061E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 637,00
0B061G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 1.334,00
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 100.00
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN ’

NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
NETH MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS 331,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
BPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 160,00
SLCS SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 195,00
SLCV SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF 125,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
NSGB INNOVATIVER SMOKEGRILL FUR BARBECUE-SYSTEM 372,00
KPG011S PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.730,00
KPG011 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 960,00
MK061B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 927,00
ocBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SLS01 SMART LIGHTING SYSTEM - FARBIGE KOMMUNIKATION 150,00
BLKO06 BLACK EDITION
SSP061 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 938,00
SPP611 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP611 125,00
SPP564 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - EN1 (600 X 400) - BGP564 125,00
SSB564 AUFPREIS FUR GESTELL SBE564 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
SSB061 AUFPREIS FUR GESTELL SBE061 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
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Modell

062

Kapazitat

GN/EN| 6xGN2/1-12xGN 1/1

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 70 [2.8]

Sitzplétze - Croissants

n.| 60/160-108/180

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [42.2 X 35.7 X 30.5]

1072 x 907 x 775

Abmessungen mit Modul- mm finch] 1210 x 1050 x 980 L
Verpackung (BXTxH) [47.6 x 41.3 x 38.6]
216N
e o o mm e B TR0 8 )
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ) NAE062B

Preis € 16.140,00

Elektrische Gesamtleistung kw 222

Elektrische Absorption A 34

Spannung V-Hz 3N-AC 400V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 120/ 148.8 [264.60/328.10]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 130 /160 [286.65352.80]

GAS A NAG062B

Preis € 18.000,00

Elektrische Gesamtleistung kw 0,8

Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 26 /22360

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 30/25800

Elektrische Absorption A 3,5

Spannung V-Hz IN-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 125/153.8 [275.63/339.13]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 140 /170 [308.70374.85]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
0B062E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 1.066,00
0B062G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 2.224,00
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 100.00
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN ’

NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
NETH MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS 331,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 148,00
SLCS SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 195,00
SLcV SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF 125,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
NSGB INNOVATIVER SMOKEGRILL FUR BARBECUE-SYSTEM 372,00
KPG021 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 1.060,00
KPG021S PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.920,00
MK062B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.043,00
CAM102B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 395,00
CAV102B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 204,00
oCcBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SLS01 SMART LIGHTING SYSTEM - FARBIGE KOMMUNIKATION 150,00
SPP621 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 2/1 - BGP621 0,00
SSB062 AUFPREIS FUR GESTELL SBE062 + EINFAHRSCHIENE BTL021 764,00
SSP062 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 1.500,00
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Modell

101

Kapazitat

GN/EN| 10x GN 1/1-10 x EN (600 x 400)

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 70 [2.8]

Sitzplétze - Croissants

n.| 80/150-90/150

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] 335 x 31.4 x 41.5]

852 x 797 x 1055

325

Abmessungen mit Modul- mm [inch] 990 x 940 x 1260 ~
Verpackung (BXTxH) [39.0 x 37.0 x 49.6]
Abmessungen der Garkam- finch] 459 x 650 x 791 e
mer (BXTxH) [18.1x 25.6 X 31.1]
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ) NAE101B

Preis € 14.670,00

Elektrische Gesamtleistung kw 18,7

Elektrische Absorption A 29

Spannung V-Hz 3N-AC 400V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 120/ 145.5 [264.60 / 320.83]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 130/ 156.7 [286.65345.52]

GAS (LS NAG101B

Preis € 15.830,00

Elektrische Gesamtleistung kw 0,8

Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 22118920

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 25721500

Elektrische Absorption A 3,5

Spannung V-Hz IN-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 125/150.5 [275.63 / 331.85]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 140 /166.7 [308.70367.57]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
0B101E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 962,00
0B101G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 2.121,00
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 10000
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN ’

NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
NETH MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS 331,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
BPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 160,00
SLCV SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF 125,00
SLCS SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 195,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
NSGB INNOVATIVER SMOKEGRILL FUR BARBECUE-SYSTEM 372,00
KPGO11 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 960,00
KPG011S PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.730,00
KPG110S PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.750,00
MK101B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.043,00
CAM101B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 395,00
CAV101B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 204,00
ocBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SLS02 SMART LIGHTING SYSTEM - FARBIGE KOMMUNIKATION 240,00
BLK10 BLACK EDITION
SSP101 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 1.135,00
SPP864 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - EN1 (600 X 400) - BGP864 125,00
SSB091 AUFPREIS FUR GESTELL SBE091 + EINFAHRSCHIENE BTL011 - FUR PROFESSIONELLER HAHNCHEN-GRILLSATZ 591,00
SSB101 AUFPREIS FUR GESTELL SBE101 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SPP110 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP110 125,00
SSB864 AUFPREIS FUR GESTELL IN DER KONDITOREIAUSFUHRUNG SBE864 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
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Modell

102

Kapazitat

GN/EN| 10x GN 2/1-20x GN 1/1

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 70 [2.8]

Sitzplétze - Croissants

n.| 150/300-180/300

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [140275 § 3877)()(14015.?] ~
Abmessungen mit Modul- mm finch] 1210 x 1050 x 1260 650
Verpackung (BXTxH) [47.6 x 41.3 x 49.6]
Abmessungen der Garkam- finch] 654 x 760 x 810 zien
mer (BxTxH) [25.7 x29.9 x 31.9]
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ) NAE102B

Preis € 20.280,00

Elektrische Gesamtleistung KW 36,7

Elektrische Absorption A 55

Spannung V-Hz 3N-AC 400 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 160 /190.2 [352.80/419.39]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 175/206.4 [385.88455.11]

GAS A NAG102B

Preis € 23.430,00

Elektrische Gesamtleistung kw 0,8

Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 42136120

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 50 /43000

Elektrische Absorption A 3,5

Spannung V-Hz 1N-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 190/220.2 [418.95/485.54]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 210/ 241.4 [463.05532.29]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
0B102E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 2.608,00
0B102G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 3.047,00
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 100.00
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN ’

NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
NETH MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS 331,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 148,00
SLCS SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 195,00
SLcV SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF 125,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
NSGB INNOVATIVER SMOKEGRILL FUR BARBECUE-SYSTEM 372,00
KPG021 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 1.060,00
KPG021S PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.920,00
KPG210S PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.950,00
MK102B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.158,00
CAM102B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 395,00
CAV102B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 204,00
ocBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SLS02 SMART LIGHTING SYSTEM - FARBIGE KOMMUNIKATION 240,00
SPP121 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 2/1 - BGP121 0,00
SSB092 AUFPREIS FUR GESTELL SBE092 + EINFAHRSCHIENE BTL021 - FUR PROFESSIONELLER HAHNCHEN-GRILLSATZ 764,00
SSP102 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 1.681,00
SSB102 AUFPREIS FUR GESTELL SBE102 + EINFAHRSCHIENE BTL021 764,00
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Modell 161
Kapazitat GN/EN ?66012 :1(0%’)\] 111-6+10xEN

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 70 [2.8]

Sitzplétze - Croissants

n.| 110/230 - 144 /240

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] (335 31.3 x 72.4]

852 x 795 x 1840

Abmessungen mit Modul-
Verpackung (BxTxH)

171030 x 980 x 2040
mmfinch]| (40’6 x 38.6 x 80.3]

325

116N

aomessingen dorGarkan- | 4598 880 BT
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ) NAE161B

Preis € 25.130,00

Elektrische Gesamtleistung kw 30,2

Elektrische Absorption A 47

Spannung V-Hz 3N-AC 400V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 230/269 [507.15/593.14]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 250/290.2 [551.25639.89]

GAS A NAG161B

Preis € 28.130,00

Elektrische Gesamtleistung kw 14

Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 35/30100

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 40/ 34400

Elektrische Absorption A 6,1

Spannung V-Hz IN-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 240 /279 [529.20 /615.20]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 270/310.2 [595.35683.99]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN

OB161E DAMPFGENERATOR. FUR BEIDE ELEKTROMODELLE 1.576,00
0B161G DAMPFGENERATOR. FUR BEIDE GASMODELLE 3.418,00
OM161E DAMPFGENERATOR. FUR BEIDE ELEKTROMODELLE 1.576,00
OM161G DAMPFGENERATOR. FUR BEIDE GASMODELLE 3.418,00
RL04 RADEROPTION. MAX HOHE 1875 MM - MAX BREITE 913 MM 243,00
RL161 ROLLENKIT. MAX HOHE 1730 MM - HOHE EINFUHRUNG LETZTES BACKBLECH 160 CM 301,00
NPS2 TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 916,00
APDS2 SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 295,00
NETH2 MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS 660,00
SN2 ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 568,00
NPK2 ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 296,00
SLCS2 SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 395,00
SLCV2 SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF 225,00
DSP2 SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 125,00
NSGB161 INNOVATIVER SMOKEGRILL FUR BARBECUE-SYSTEM 695,00
KPG161 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 2.690,00
MK161B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.853,00
OCBM2 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 473,00
SLS03 SMART LIGHTING SYSTEM - FARBIGE KOMMUNIKATION 360,00
SPP110 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP110 125,00
SPP611 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP611 125,00
SPP864 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - EN1 (600 X 400) - BGP864 125,00
SSB864 AUFPREIS FUR GESTELL IN DER KONDITOREIAUSFUHRUNG SBE864 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SSB101 AUFPREIS FUR GESTELL SBE101 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SPP564 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - EN1 (600 X 400) - BGP564 125,00
SSP101 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 1.135,00
SSP061 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 938,00
SSB564 AUFPREIS FUR GESTELL SBE564 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
SSB061 AUFPREIS FUR GESTELL SBE061 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
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Modell 201
Kapazitét GN/EN| 20 x GN 1/1
Kapazitét - Wagen n.| 1 xNKS201
Einschubabstand mm [inch]| 63 [2.5]

Sitzplétze - Croissants

n.| 150/300-180/300

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [8395?1)()?%.6 1871123]
Abmessungen mit Modul- mm inch]| 1100 x 1110 x 2040 A ..
Verpackung (BXTxH) [43.3x43.7 x80.3]
116N
aomessingen dorGarkan- | 459X 880X 1901,
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ) NAE201B

Preis € 25.210,00

Elektrische Gesamtleistung kw 37,2

Elektrische Absorption A 58

Spannung V-Hz 3N-AC 400 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 2731316 [601.97 /696.78]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 290/334.2 [639.45736.91]

GAS A NAG201B

Preis € 28.110,00

Elektrische Gesamtleistung kw 1,3

Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 44/ 37840

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 52144720

Elektrische Absorption A 57

Spannung V-Hz 1N-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 290 /333 [639.45/734.26]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 310/354.2 [683.55781.01]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN

0B201E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 1.194,00
0B201G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 1.772,00
NETH MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS 331,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 148,00
SLCS SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 195,00
SLCV SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF 125,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
LLG LONG LIFE GASKET - AUTOMATISCHES RUCKHALTE- UND FREIGABESYSTEM DER WAGENSTRUKTUR 3.047,00
NSGB200 INNOVATIVER SMOKEGRILL FUR BARBECUE-SYSTEM 440,00
KPG201 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 1.570,00
MK201B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.390,00
CAvV201B ZUGUNTERBRECHER BE| GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 410,00
CAM201B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 459,00
OCBM3 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 414,00
SLS03 SMART LIGHTING SYSTEM - FARBIGE KOMMUNIKATION 360,00
SSB154 AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN NKS154 - KONDITOREIAUSFUHRUNG - 15 X EN (600 X 400) - { 89 458,00
SSB201S AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN NKS201S - GASTRONOMIEAUSFUHRUNG - 15 X 1/1 GN - 1 83 1,00
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Modell 202

Kapazitét GN/EN| 20X GN 2/1-40x GN 1/1

Kapazitét - Wagen n.| 1xKKS202

Einschubabstand mm [inch]| 63 [2.5]

Sitzplatze - Croissants n.| 300/500 - 360 /600

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [1230% ))(( %%?7)()(17811%]

Abmessungen mit Modul- ‘ 1290 x 1180 x 2040 - 50

Verpackung (BXTxH) mm inch] [50.8 x 46.5 x 80.3]

Abmessungen der Garkam- ‘ 654 x 760 x 1520 zien

mer (BXTxH) mm{inch]| 1957’ 29.9 x 59.8]

DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ) NAE202B
Preis € 34.320,00
Elektrische Gesamtleistung kw 73,2
Elektrische Absorption A 10
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 315/364.2 [694.58 / 803.06]
Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 340/390.4 [749.70860.83]
GAS A NAG202B
Preis € 38.690,00
Elektrische Gesamtleistung kw 14
Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 80 /68800
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 90 /77400
Elektrische Absorption A 6,1
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 350/399.2 [771.75/880.24]
Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 395/ 4454 [870.98982.11]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN

0B202E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 3.151,00
0B202G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 5.157,00
NETH MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS 331,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 148,00
SLCS SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 195,00
SLCV SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF 125,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
LLG LONG LIFE GASKET - AUTOMATISCHES RUCKHALTE- UND FREIGABESYSTEM DER WAGENSTRUKTUR 3.047,00
NSGB200 INNOVATIVER SMOKEGRILL FUR BARBECUE-SYSTEM 440,00
KPG202 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 1.620,00
MK202B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.621,00
OCBM3 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 414,00
SLS03 SMART LIGHTING SYSTEM - FARBIGE KOMMUNIKATION 360,00
S$SB202S AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN KKS202S - GASTRONOMIEAUSFUHRUNG - 15 X 2/1 GN - 30 X 1/1 GN - 1 83 1,00
S$SB202HD AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN HEAVY DUTY KKS202HD - GASTRONOMIEAUSFUHRUNG - 20 X 2/1 GN - 40 X 1/1 GN - | 63 707,00
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SPANNUNGEN UND SPEZIELLE FREQUENZEN

V- Hz NAE061B NAE101B NAE062B NAE102B NAE161B NAE201B NAE202B
1N-AC 230 V - 50 Hz
255,00 - - -
1N-AC 230 V - 60 Hz
3-AC 230 V - 50 Hz
70,00 221,00 291,00 291,00 291,00 348,00 579,00
3-AC 230 V - 60 Hz
3-AC 400 V - 50 Hz
417,00 539,00 545,00 545,00 950,00 835,00 835,00
3-AC 400 V - 60 Hz
3-AC 440 V - 50 Hz
510,00 695,00 695,00 695,00 1.275,00 1.043,00 1.043,00
3-AC 440 V - 60 Hz
3N-AC 440 V - 50 Hz
510,00 695,00 695,00 695,00 1.275,00 1.043,00 1.043,00
3N-AC 440 V - 60 Hz
3-AC 480 V - 50 Hz
695,00 835,00 869,00 869,00 1.275,00 1.043,00 1.043,00
3-AC 480 V - 60 Hz

|- | micHT LIEFERBAR
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Noaboo 5.0

boosted

LAINOX

Black Edition

Naboo 5.0 Aroma Neboo 5.0

boosted boosted

NA_061B NA_101B AR_054B AR_084B
BLKO06 BLK10 BLKO06 BLK10

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
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Aroma Neboo 5.0

DIE ENTWICKLUNG DER SPEZIES

LAINOX
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Aroma Noboo 5.0

Kombi fiir Konditorei und Backerei

ELEKTRISCHE ) AREN054B AREN084B AREN134B AREN154B
Preis € 11.820,00 14.660,00 25.480,00 25.650,00
Elektrische Gesamtleistung kw 11,6 18,7 30,2 37,2
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V
GAS A ARGNO054B ARGNO084B ARGN134B ARGN154B
Preis € 13.900,00 16.810,00 30.010,00 28.850,00
Elektrische Gesamtleistung kw 0,7 0,8 14 1,3
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V IN-AC 230 V IN-AC 230 V 1N-AC 230 V
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kW/Kcal 13/11180 2218920 35/30100 44 /37840
Lx

Aulerabmessingen (BT I | g5 xanax 05 (835 51 4x415) (335 x 313724 851 x 3395714
Kapazitat GN/EN 5 X EN (600 x 400) 8 XEN (600 x 400) SXEN (O0caogy ¥ EN | 15 xEN (600 x400)
Einschubabstand mm [inch] 90 [3.5] 90 [3.5] 90 [3.5] 89 [3.5]
Sitzplatze - Croissants n. 60/90 96/ 144 156 /234 180/270

Fiir die maximalen Gesamtabmessun- j I _S‘;:z f I ‘%l'fgﬂ’ ing | GINLY B t :.‘ ol
gen beachten Sie bitte das technische Sl 85 i ‘ el g

Datenblatt. . T @ G@ J B

Sonderspannungen und Frequenzen auf Anfrage.

Es wird empfohlen, die Gerate von Kundendienstzentren installieren zu lassen, die von LAINOX anerkannt sind.Man empfiehlt eine regelméaRige planméaRige Wartung durch ein Kundendienstzentrum

LAINOX, wie vom Hersteller empfohlen und im Wartungs- und Garantiehandbuch angegeben.
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Aroma Naboo 5.0

Modelle

008 | m | 15
GARMODUS
ICS (Interactive Cooking System) ist ein automatisches System zur Zubereitung von italienischen und internationalen Rezepten, das sowohl die Geschichte der Gerichte . ° °
als auch die Zutaten, die Zubereitung, das automatische Garprogramm und das Anrichten auf dem Teller umfasst.
Manuelles Garen mit drei Garmodi und Sofortstart: Umluft von 30°C bis 300°C, Dampfgaren von 30°C bis 130°C und Kombination aus HeiRluft und Dampf von 30°C bis ° ° °
300°C.
Vorheizen bei 320°C. ° ° °
Programmierbarer Betriebsmodus: Garvorgange kénnen in automatischer Abfolge (bis zu 15 Zyklen) programmiert und gespeichert werden. Dabei kénnen jedem ° ° °
Programm ein eigener Name sowie Abbildungen und Informationen zum Rezept zugeordnet werden.
Modus MULTILEVEL - Mdglichkeit, gleichzeitig verschiedene Speisen mit unterschiedlichen Garzeiten zu kochen. ° ° °
MULTILEVEL PLUS - Die Verdoppelung auf jeder Ebene der Multilevel-Funktion sorgt dafiir, dass die Produktionskapazitat verdoppelt werden kann (patentiert). ° o o
Modus JUST IN TIME (JIT) - Erlaubt, eine Reihe von Speisen zum gleichen Zeitpunkt aus dem Ofen zu nehmen. Das Ganze mit der bestmdglichen Organisation und ° ° °
dem garantiert besten Ergebnis, immer (patentiert).
Autoclima® - Automatisches Mess- und Kontrollsystem des Prozentsatzes der Luftfeuchtigkeit in der Garkammer. ° ° °
Fast-Dry Boosted® - Automatisches System fiir eine schnelle Entfeuchtung der Garkammer. ° ° °
KONNEKTIVITAT VON NABOO MIT CLOUD LAINOX (PATENTIERT) - WI-FI ODER ETHERNET
Nabook - Dank dem Zugriff auf die Cloud, hat man Zugang zu Nabook, dem virtuellen Assistent in der Kiiche (erfahren Sie mehr auf nabook.cloud, kostenlose . ° °
Anmeldung).
Erstellung von Rezepten komplett mit Zutaten, Zubereitung und Beispielbild. ° ° °
Direkter Zugriff auf die Rezeptdatenbank, tiber das Cooking-Device mit Download-Mdglichkeit (patentiert). ° ° °
Erstellung von Menis mit Ermittiung der Kalorienanzahl und der enthaltenen Allergene. Dabei stehen personalisierte Druck-Layouts zu Ihrer Verfiigung. ° ° °
Berechnung des Food Cost der Rezepte und der Meniis je Einzelportion. ° ° °
Verwaltung der Einkaufsliste, die als Word-Datei exportiert werden kann. ° ° °
Synchronisierung der Gerate, die mit dem jeweiligen Account verbunden sind (patentiert). ° ° °
Kontinuierliche HACCP-Uberwachung.auch {iber Fernverwaltung durch Nabook-Portal. ° ° °
Ferndiagnose durch Nabook-Portal von Seiten des LAINOX Service Center. ° ° °
Automatisches Benachrichtigungssystem der Software-Aktualisierung. ° ° °
Uberwachung des Verbrauchs iiber Fernverwaltung. ° ° °
LMS, LAINOX Multidisplay System - Dank dem Nabook-Portal und dem neuen LMS, kénnen Sie lhre Gerate konfigurieren und Ihre Rezepte fiir jeden Naboo auf ° ° °
verschiedene Art synchronisieren.
Mdglichkeit des Herunterladens von Rezepten vom Nabook-Portal in Abhéngigkeit des Landes. ° ° °
Méglichkeit, die Software-Aktualisierung automatisch und fiir mehrere Gerate gleichzeitig zu starten. ° ° °
FUNKTIONSWEISE
Nach Bedarf konfigurierbares Display, wobei die am haufigsten verwendeten Programme in den Vordergrund geriickt wird. ° ° °
Automatischer Start des Garvorganges (ICS) mit ,one touch”. ° ° °
Anordnung der Rezepte in Ordnern mit Vorschau und eigener Bezeichnung des Ordners. o °
Intelligente Wiedererkennung der Rezepte in Ordnern mit Unterordnern. ° ° °
Kapazitiver 10“ LCD- TFT-Farbbildschirm mit hoher Aufldsung und Touchscreen-Funktion. ° ° °
Vorheizung Boosted. Mdglichkeit, die Garkammer auf bis zu 320°C vorzuheizen, um die Garzeiten bei voller Beladung um bis zu 10% zu verkiirzen. ° ° °
Bei ICS erfolgt eine sofortige Anzeige der HACCP-Grafik. ° ° °
Funktion Cool Down zur schnellen Abkihlung der Garkammer mittels Ventilator. ° ° °

@ SERIENAUSSTATTUNG
O OPTIONEN - BE| GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
= NICHT LIEFERBAR
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Aroma Naboo 5.0

Modelle

058
084 134 154

Automatischer Neustart des Garvorgangs bei Unterbrechung der Stromversorgung. ° ° °
Schnelle Abkiihlung mit mdglicher Einspritzung von Wasser in die Garkammer. ° ° °
Manuelle Entfeuchtung. ° ° °
Akustische und optische Anzeige wéhrend der verschiedenen Garphasen, mit blinkender Beleuchtung von Zyklusende. ° ° °
Benutzerschnittstelle mit Auswahl von bis zu 29 Sprachen. ° ° °
In Aroma Naboo sind 60 Rezepte verfiighar, und mit dem Zugang zum Nabook-Portal gibt es hunderte weitere in stetiger Zunahme. Jedes Rezept wurde getestet, um ein ° ° °
optimales Ergebnis zu gewahrleisten.
Mdglichkeit, das Rezept jederzeit zu visualisieren und zu dndern. ° ° °
Naboo Coach (virtuelle Assistenten). Hinweise auf dem Display auf die Notwendigkeit von Wartung. ° ° °
AUSSTATTUNG ZUR KONTROLLE UND STEUERUNG
Smart Diagnostic System - Funktionsdiagnose, um die Leistungsfahigkeit Ihrer Gerate aufrechtzuerhalten. ° ° °
SLS - Smart Lighting System - Visuelle Kommunikation, die Sie auf einen Blick erkennen I&sst, wenn |hr Eingreifen erforderlich ist. ¢) o o
Energieoptimierung - Neues, hoch effizientes Energieoptmierungssystem. ° ° °
Autoreverse-Funktion (automatische Umkehrung der Drehrichtung des Ventilators) fiir eine gleichméRige Garung. ° ° °
DELTAT System fiir die parallele Kontrolle der Temperatur im Garraum und im Produktinneren. ° ° °
Automatische Regulierung der Kondensation des Dampfes. ° ° °
Erleichterter Zugriff auf die programmierbaren Anwenderparameter, um persénliche Einstellungen am Gerét Uber das Meni vorzunehmen. ° ° °
Maglichkeit der Programmierung des verzdgerten Garens mit Datum und Uhrzeit. ° ° °
Mdglichkeit aus bis zu 6 Belliftungsgeschwindigkeiten zu wahlen, wobei bei den ersten 3 Geschwindigkeiten die Warmeleistung automatisch gesenkt wird. Fiir spezielle

) ) R N ° ° °
Garvorgange kann die Geschwindigkeit abwechselnd verandert werden.
Uber einen Vier-Punkt-Kerntemperaturfiihler wird die Temperatur im Produktinneren kontrolliert. ° ° °
Fix angeschlossener Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler, g 3 mm. ° - -
Anschluss der Sonde an den Kern mittels eines Steckverbinders auerhalb der Garkammer. @) ° °
Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler mit externem Anschluss, @ 3 mm. o ° °
USB-Anschluss zum Herunterladen der HACCP-Daten, zum Aktualisieren der Software und zum Herunter- und Hochladen von Garprogrammen. ° ° °
Es kann eingestellt werden, dass sich das Gerét am Ende des automatischen Reinigungsprogrammes ausschaltet. ° ° °
Sperre Benutzerprofil (spezifische Funktion fir Quick Service Restaurant - QSR). ° ° °
Voreinstellung des Systems zur Optimierung des Energieverbrauchs SN (Elektromodelle). o o o
Serviceprogramm: Prifung der Funktionen - Steuerplatine sowie zur Anzeige der Kerntemperaturfihler - Betriebsstundenzahler der Hauptfunktionen fiir planméRige . ° °
Wartung.
Eigendiagnose und Uberpriifung der Funktionstiichtigkeit des Gerats vor jedem Gebrauch, mit schriftlicher und akustischer Anzeige etwaiger Auffalligkeiten. ° ° °
Led-Beleuchtung der Garkammer mit niedrigem Verbrauch. Optimale Sichtbarkeit aller Punkte der Garkammer. Neutrales Licht, das die urspriinglichen Farben des ° ° °
Produkts nicht verandert.
Intelligent Energy System - Je nach Menge und Art des Produkts kontrolliert und optimiert das Gerat den Energieverbrauch, wobei immer genau die richtige ° ° °
Gartemperatur gehalten wird und Schwankungen vermieden werden.
EcoVapor - Mit dem System EcoVapor werden Wasser- und Energieverbrauch dank der automatischen Kontrolle der Dampfsattigung im Garraum erheblich gesenkt. ° ° °
Energy Monitor - Uberwachung von Strom-, Gas-, Wasser- und Reiniger-Verbrauch. ° ° °
Uberwachung und Effizienzkontrolle der externen Wasser-Aufbereitung (Aufbereitung Optional). ° ° °
Erinnerungsfunktion fiir die Reinigung der Luftfilter. ° ° °

@  SERIENAUSSTATTUNG
O OPTIONEN - BE| GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
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AUFBAU
Combi komplett Aisi 304. ° ° .
Ggrkammer aus Edelstahl 18/10 AISI 304, gestanzt von 1 mm Dicke, mit vollstandig abgerundeten Kanten mit groRem Radius fiir einen optimalen Luftstrom und eine ° ° °
leichtere Reinigung.
Perfekt glatte und abgedichtete Garkammer. ° ° °
Tir mit Doppelverglasung mit Luftzwischenraum und Warme reflektierenden Innenglas fiir eine geringere Warmeemission sowie einer héheren Leistungsfahigkeit. ° ° °
Aufklappbare Innenscheibe fiir eine leichtere Reinigung. ° ° °
Tiire mit DruckschlieBung und Griff mit rechter oder linker Offnung. ° ° °
Tir mit 3-Punkt Verschluss. Grifforemse in Position der offenen Tiire. . ° .
Einstellbare Ttirscharniere fiir eine optimale Abdichtung. ° ° °
Luftleitblech kann fiir eine leichtere Reinigung der Ventilatorkammer gedffnet werden. ° ° °
Neue anpassungsféhige Dichtung an der Ofenfrontplatte mit Schwalbenschwanz-Steckverbindung, aus hitze- und alterungsbesténdigem Silikonkautschuk. ° ° °
Neuer Kammerablaufkasten mit integriertem Luftsprung gemaR der Norm EN61770. ° - °
Tropfwanne unterhalb der Tiir, die das abtropfende Kondenswasser direkt in den Ablauf leitet, auch bei offener Tir. ° ° -
Aufklappbares Bedienpaneel mit Arretierungsvorrichtung zur Vereinfachung der Wartungsarbeiten. ° ° °
Getrennte Anschliisse fiir Normal- und Weichwasser. ° ° °
Kompakte Brushless-Magnetmotoren (ohne Biirsten). ° ° °
Festkorperrelais zur Optimierung und Modulation der Leistung. ° ° °
Unterer Seitensockel mit Magnetkupplung fiir einfache Reinigung und Wartung. ° - -
Kiihisystem der Elektronik mit Zwangsbeliiftung mit Schutzfilter aus Edelstahl mit Mikro-Streckgitter, leicht abnehmbar und spilmaschinenfest. ° o -
Long Life Component LLC - Verwendung von neuen langlebigen Komponenten (Internes Lainox-Testprotokoll). ° ° °
Long Life Gasket - LLG. Automatisches elektromagnetisches Riickhalte- und Freigabesystem der Wagenstruktur, um die Dichtheit der Anschlagdichtung zu erhalten _ _ o
(patent pending).
ELEKTRISCHE BEHEIZUNG
Garraumheizung mittels gepanzerten, elektrischen Heizkérpern aus INCOLOY 800. ° ° °
GASBEHEIZUNG
Indirekte Gas-Garraumheizung mit modulierenden Vormischbrennern, hoher Wirkungsgrad. ° ° °
Automatische Brennerziindung mittels elektronischem, Hochfrequenz- Transformator. ° ° °
Elektronische Flammenueberwachung und Selbstdiagnose-System mit automatischer Zuendriickstellung. ° ° °
Hochleistungswarmetauscher mit Brennkammer aus feuerfestem CrNi-Stahl. ° ° °
DAMPFERZEUGUNG - DIREKT
Direktes Dampferzeugungssystem in der Garkammer durch Einspritzen von Wasser direkt auf den Lifter und Vernebelung auf die Heizelemente. Vorteil: Unmittelbare ° ° °
Verfiigbarkeit von Dampf in der Garkammer.
SICHERHEITSAUSSTATTUNG
Sicherheitstemperaturbegrenzer im Garraum. ° ° °
Sicherheit gegen Uber- und Unterdruck im Garraum. [} ° °
Motorschutzschalter. ° ° °

@ SERIENAUSSTATTUNG
O OPTIONEN - BE| GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
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Magnetischer Tiirkontaktschalter. ° ° °
Wassermangelanzeige. ° ° °
Display zur Anzeige von Stdrungen und Selbstdiagnostik. ° ° °
System zur Kiihlung der Bauteile mit angezeigter Ubertemperaturkontrolle. ° ° °
Elektronische FlammenUberwachung mit automatischer Gaszufuhrunterbrechung bei Flammenerléschung. ° ° °
Mindestdruckwachter zur Gasmangelanzeige. ° ° °
Zweistufige Gasregler. ° ° °
Pressostat fiir Gasmangel. [} ° °
Bremse Liftermotor. ° ° °
AuRentemperatur auf Tlrvorderseite von max. 65°C. ° ° °
Entspricht den nationalen und internationalen Normen fiir den sicheren Betrieb im Falle der Verwendung ohne direkte Bedieneraufsicht - IEC 60335-1 / IEC 60335-2-42 ° ° °
(Elektromodelle).
Entspricht den nationalen und internationalen Normen fiir den sicheren Betrieb im Falle der Verwendung ohne direkte Bedieneraufsicht - IEC 60335-1 / [EC 60335-2-102 ° ° °
- EN203-1/ EN203-2-2 (Gasmodelle).
Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform 160 cm, unter Verwendung des spezifischen Untergestells des Modells. ° - -
Maximale Héhe Einlegeboden letzte Backform 160 cm. - - °
Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform 160 cm (mit Rollenkit). - ° -
Im Falle einer Unterbrechung der Stromversorgung wahrend der Wésche ist die Hygiene immer gewéhrleistet, da der Waschzyklus automatisch wieder anlduft. ° ° L]
REINIGUNG UND WARTUNG
VCS - Vapor Cleaning System. Automatisches Waschsystem, mit Zerstdubung des Reinigungsmittels in der Garkammer. Ermdglicht eine erhebliche Reduzierung des
Reinigungsmittelverbrauchs um bis zu 30%. Automatisches Reinigungssystem mit integriertem Tank und automatischer Dosierung (Reinigungsfliissigkeit CombiClean ° - -
Boosted in zu 100% recyclebaren Kapseln. Inbegriffen ist CombiBlue, alkalisches Desinfektionsmittel fiir die professionelle Inbetriebnahme von Ofen (990 gr).
VCS - Vapor Cleaning System. Automatisches Waschsystem, mit Zerstaubung des Reinigungsmittels in der Garkammer. Ermaglicht eine erhebliche Reduzierung des
Reinigungsmittelverbrauchs um bis zu 30%. Separatem Behélter und automatischer Dosierung (Reinigungsflissigkeit CombiClean Boosted). - ° °
Inbegriffen ist CombiBlue, alkalisches Desinfektionsmittel fiir die professionelle Inbetriebnahme von Ofen (990 gr).
SLCV - Smart Chemicals Control - Uberwacht prazise den Reinigungsmittelverbrauch, wamt Sie, wenn das Reinigungsmittel zur Neige geht, und schlagt das fir die o o o
verbleibende Reinigermenge geeignete Reinigungsprogramm vor.
WMS - Wash Management System. System, das die Planung von Waschprogrammen in Abhangigkeit von der Nutzung des Combi erméglicht. ° ° °
EMA - Easy Mantenance Access. Leichter Zugang fiir die Wartung des Gerates von der unteren Vorderseite und der rechten Seite. ° - -
7 automatische Waschprogramme, ohne die Notwendigkeit der Anwesenheit des Bedieners nach dem Start: Manuell - Spiilen - Fast - Soft - Medium Eco - Hard Eco - ° ° °
Giill.
10" ultraschnelle Wasche "Fast". Minimale Unterbrechungen der Arbeitszyklen und stets optimale Reinigung. ° [ °
Manuelles Reinigungssystem mit aufrollbarer Handbrause. ° ° °
IPX5-Schutzgrad gegen Wasser. ° ° °
INSTALLATION UND UMGEBUNG
100% recycelbare Verpackung. ° ° °
LCP - Life cycle perspective: Verbrauch von CO2 - 380KgCO2 eq/Jahr. Die Berechnung wurde mit dem Mod. _E101B (Modell mit Dampferzeuger), unter der Annahme einer ° ° °
typischen Nutzung des Restaurants und unter Berlicksichtigung von 8 Stunden pro Tag an 3,5 Tagen pro Woche fiir 48 Wochen pro Jahr durchgefiihrt.
Prozentualer Anteil des Produktrecyclings 90%. ° ° °
Zertifizierung von Qualitét 1SO 9001 / Sicherheit ISO 45001 / Umwelt ISO 14001. ° ° °

@  SERIENAUSSTATTUNG
O OPTIONEN - BE| GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
= NICHT LIEFERBAR
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Aromo Neboo 5.0 Modelle

058 | 434 | 154 D
084 £
0
AUSSTATTUNG =
¢
AUTOM. REINIGUNGSSYSTEM VCS ° ° °
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM. FIX ANGESCHLOSSENER KERNTEMPERATURFUHLER. ° - -
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER MIT EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM. o ° °
VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE o ° °
INTEGRIERTE HANDBRAUSE MIT AUFROLLAUTOMATIK ° ° °
WI-FI-ANSCHLUSS ° ° °
USB-ANSCHLUSS ° ° °
EINHANGESCHIENEN ° ° -
ANSCHLUSSKABEL - 3 MT °
nur fiir Standardspannungen: 3N-AC 400 V - 50/60 Hz (Elektromodelle), 1N-AC 230 V - 50/60 Hz (Gasmodelle) - -
HORDENGESTELLWAGEN NKS154 - - °
TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM o o -
SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK o o -
MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS ) o o
ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE o o o
ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE o o o
AUFPREIS FUR GESTELL o o -
AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN - MOD. NKS201 - - o
AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - AUSFUHRUNG GN o o -
SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG o o o
SCHIFFSAUSFUHRUNG (DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE NPK, SIND NICHT INSTALLIERBAR) o o o
RUCKSTROMSICHERUNG BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN o - o
LONG LIFE GASKET - AUTOMATISCHES RUCKHALTE- UND FREIGABESYSTEM DER WAGENSTRUKTUR (patent pending) - - o
SLS - SMART LIGHTING SYSTEM, FARBIGE KOMMUNIKATION (@] o o
SLCV - SMART CHEMICALS CONTROL o o o
BLACK EDITION o - -
@  SERIENAUSSTATTUNG ‘\
.. UK ©
© SETF"?TFENF;;‘;ERATEBESTELL”NG ANFORDERN CE€ IPX5 EMC DVGWw. HIll [GZ CA 159
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Modell

054

Kapazitat

GN/EN| 5xEN (600 x 400)

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 90 [3.5]

Sitzplétze - Croissants

n.| 60/90

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [33.5 x 31.4 x 30.5]

852 x 797 x 775

Abmessungen mit Modul-Ver- finch] 990 x 940 x 980 w0
packung (BXTxH) [39.0 x 37.0 x 38.6]
Abmessungen der Garkam- i oy 459 x 650 x 511 o)
mer (BXTxH) [18.1x25.6 x 20.1]
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ) ARENO054B

Preis € 11.820,00

Elektrische Gesamtleistung kw 11,6

Elektrische Absorption A 18

Spannung V-Hz 3N-AC 400 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 110/ 134.1 [242.55/295.69]

GAS A ARGN054B

Preis € 13.900,00

Elektrische Gesamtleistung kw 0,7

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kW/Kcal 13 /11180

Elektrische Absorption A 3

Spannung V-Hz 1N-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 115/139.1 [253.58 /1 306.72]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 10000
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN !

NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
NETH MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS 331,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
BPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 160,00
SLCV SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF 125,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
MK061B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 927,00
ocBm1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SLS01 SMART LIGHTING SYSTEM - FARBIGE KOMMUNIKATION 150,00
BLK06 BLACK EDITION 900,00
SPP611F AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - EN1 (600 X 400) - BGP611F 0,00
SPP611 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP611 125,00
SSB564 AUFPREIS FUR GESTELL SBE564 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
SSB061 AUFPREIS FUR GESTELL SBE061 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
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Modell

084

Kapazitat

GN/EN| 8 xEN (600 x 400)

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 90 [3.5]

Sitzplétze - Croissants

n.| 96/144

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] 335 x 31.4 x 41.5]

852 x 797 x 1055

Abmessungen mit Modul-Ver-

packung (BxTxH)

17990 x 940 x 1260
mm finchl] 1390'x 37.0 x 49.6]

|_ 600 x 400

Abmessungen der Garkam- finch] 459 x 650 x 791 g
mer (BxTxH) [18.1x25.6 x 31.1]
DIREKTDAMPF
ELEKTRISCHE ) ARENO084B
Preis € 14.660,00
Elektrische Gesamtleistung kw 18,7
Elektrische Absorption A 29
Spannung V-Hz 3N-AC 400V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 120/ 145.5 [264.60 / 320.83]
GAS A ARGN084B
Preis € 16.810,00
Elektrische Gesamtleistung kw 0,8
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kW/Kcal 22 /18920
Elektrische Absorption A 35
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kglbs] 125/150.5 [275.63 / 331.85]
OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 100.00
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN ’
NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
NETH MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS 331,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
BPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 160,00
SLCV SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF 125,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
MK101B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.043,00
CAM101B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 395,00
CAV101B ZUGUNTERBRECHER BE| GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 204,00
ocBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SLS02 SMART LIGHTING SYSTEM - FARBIGE KOMMUNIKATION 240,00
BLK10 BLACK EDITION 1.000,00
SPP110F AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - EN1 (600 X 400) - BGP110F 0,00
SPP110 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP110 125,00
SSB864 AUFPREIS FUR GESTELL IN DER KONDITOREIAUSFUHRUNG SBE864 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SSB101 AUFPREIS FUR GESTELL SBE101 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
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Modell 134
Kapazitit GNJEN| B XEN (600 x 400) + 8 x EN (600

X 400)

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 90 [3.5]

Sitzplétze - Croissants

n.| 156/234

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] (335 31.3 x 72.4]

852 x 795 x 1840

Abmessungen mit Modul-Ver-

packung (BxTxH)

171030 x 980 x 2040
mmfinch]| (40’6 x 38.6 x 80.3]

Abmessungen der Garkam-

459 x 650 x (5117 91)

|_600x400 |

mer (BXTxH) mm finch]| 14g'1'x 25,6 x NaN]
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ) AREN134B

Preis € 25.480,00

Elektrische Gesamtleistung kw 30,2

Elektrische Absorption A 47

Spannung V-Hz 3N-AC 400 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 230/269 [507.15/593.14]

GAS A ARGN134B

Preis € 30.010,00

Elektrische Gesamtleistung kw 14

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kW/Kcal 35/30100

Elektrische Absorption A 6,1

Spannung V-Hz 1N-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kglbs] 240 /279 [529.20/615.20]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN

RL04 RADEROPTION. MAX HOHE 1875 MM - MAX BREITE 913 MM 243,00
RL161 ROLLENKIT. MAX HOHE 1730 MM - HOHE EINFUHRUNG LETZTES BACKBLECH 160 CM 301,00
NPS2 TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 916,00
APDS2 SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 295,00
NETH2 MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS 660,00
SN2 ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 568,00
NPK2 ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 296,00
SLCV2 SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF 225,00
DSP2 SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 125,00
MK161B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.853,00
OCBM2 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 473,00
SLS03 SMART LIGHTING SYSTEM - FARBIGE KOMMUNIKATION 360,00
SPP110F AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - EN1 (600 X 400) - BGP110F 0,00
SPP611F AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - EN1 (600 X 400) - BGP611F 0,00
SPP110 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP110 125,00
SPP611 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP611 125,00
SSB864 AUFPREIS FUR GESTELL IN DER KONDITOREIAUSFUHRUNG SBE864 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SSB101 AUFPREIS FUR GESTELL SBE101 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SSB564 AUFPREIS FUR GESTELL SBE564 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
SSB061 AUFPREIS FUR GESTELL SBE061 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
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Modell 154

Kapazitat GN/EN| 15 x EN (600 x 400) )
Kapazitét - Wagen n.| 1xNK154 g
-
Einschubabstand mm [inch]| 89 [3.5] <
Sitzplatze - Croissants n.| 180/270
AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [8395? 1")?%6 1871123]
Abmessungen mit Modul-Ver- . 1100 x 1110 x 2040 R -
packung (BXTxH) mmfinch]| (433 43.7 x 80.3]
Abmessungen der Garkam- . 459 x 650 x 1501 | 600x400
mer (BXTxH) mm{inch]| 14g'1'x 256 x 59.1]
DIREKTDAMPF
ELEKTRISCHE ) AREN154B
Preis € 25.650,00
Elektrische Gesamtleistung kw 37,2
Elektrische Absorption A 58
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 2731316 [601.97 /696.78]
GAS A ARGN154B
Preis € 28.850,00
Elektrische Gesamtleistung kw 1,3
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kWiKcal 4437840
Elektrische Absorption A 57
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 290 /333 [639.45/ 734.26]
OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
NETH MEHRPREIS FUR ETHERNETANSCHLUSS 331,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 148,00
SLCV SMART CHEMICAL CONTROL - FUR MODELLE MIT DIREKTDAMPF 125,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
LLG LONG LIFE GASKET - AUTOMATISCHES RUCKHALTE- UND FREIGABESYSTEM DER WAGENSTRUKTUR 3.047,00
MK201B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.390,00
CAV201B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 410,00
0oCBM3 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 414,00
SLS03 SMART LIGHTING SYSTEM - FARBIGE KOMMUNIKATION 360,00
SSB201 AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN NKS201 - GASTRONOMIEAUSFUHRUNG - 20 X 1/1 GN - 163 1,00
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SPANNUNGEN UND SPEZIELLE FREQUENZEN

V-Hz AREN054B AREN084B AREN134B AREN154B
1N-AC 230 V - 50 Hz
255,00 -
1N-AC 230 V - 60 Hz
3-AC 230 V - 50 Hz
70,00 221,00 291,00 348,00
3-AC 230 V- 60 Hz
3-AC 400 V - 50 Hz
417,00 539,00 950,00 835,00
3-AC 400 V - 60 Hz
3-AC 440 V - 50 Hz
510,00 695,00 1.275,00 1.043,00
3-AC 440V - 60 Hz
3N-AC 440 V - 50 Hz
510,00 695,00 1.275,00 1.043,00
3N-AC 440 V - 60 Hz
3-AC 480 V - 50 Hz
695,00 835,00 1.275,00 1.043,00
3-AC 480 V - 60 Hz

|- | NicHT LIEFERBAR




Sopiens

boosted

WENN DURCH TECHNOLOGIE DIE VERGANGENHEIT NEU ERFUNDEN WIRD

LAINOX
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Sopiens

boosted

Kombi fiir die Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung

ELEKTRISCHE Cf) SAE061B SAE101B SAE062B SAE102B
Preis € 8.140,00 11.430,00 12.810,00 15.730,00
Elektrische Gesamtleistung kw 11,6 18,7 22,2 36,7
Spannung V-Hz 3N-AC 400V 3N-AC 400V 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V
GAS A SAG061B SAG101B SAG062B SAG102B
Preis € 9.880,00 12.830,00 14.190,00 18.460,00
Elektrische Gesamtleistung kw 0,7 0,8 0,8 0,8
Spannung V-Hz IN-AC 230V 1N-AC 230 V 1N-AC 230 V 1N-AC 230 V
Gasleistung Nennwameleistung - G20 KWiKcal 13/ 11180 22118920 2622360 42136120
g:rﬂg‘fzte“:grg‘;f)"‘““érme'e‘S‘““Q “G20 (Mt al 15/ 12900 25/ 21500 30/ 25800 50 /43000
Auenabmessungen (BxTxH) m finch} [3%?52 A 73%)?5] [38??.25123?4)(;2? .55] [13.722xX3%(.)77 Y 37555] [1%722 bR 13555]
Kapazitét GN/EN |6x GN 1/1 -6 x EN (600 x 400) 1°XGN1’Q4(}§)XEN (600 | 6xGN2/1-12xGN1M | 10x GN 21 -20x GN 1/1
Einschubabstand mm finch] 70 2.8] 70 28] 70 28] 70 [2.8]

Sitzplatze - Croissants

30/80-54/90

80/150-90/150

60/160-108/180

150/300 - 180/ 300

Fiir die maximalen Gesamtabmessun-
gen beachten Sie bitte das technische
Datenblatt.

Sonderspannungen und Frequenzen auf Anfrage.

|._s00
107

1325
522

50 Bl
500

107
768

Es wird empfohlen, die Geréte von Kundendienstzentren installieren zu lassen, die von LAINOX anerkannt sind.Man empfiehlt eine regelmaRige planmaRige Wartung durch ein Kundendienstzentrum
LAINOX, wie vom Hersteller empfohlen und im Wartungs- und Garantiehandbuch angegeben.
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Sopiens

boosted

Kombi fiir die Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung

ELEKTRISCHE ) SAE161B SAE201B SAE202B
Preis € 20.180,00 21.550,00 29.690,00
Elektrische Gesamtleistung kw 30,2 372 732
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V
GAS A SAG161B SAG201B SAG202B
Preis € 23.510,00 25.290,00 32.960,00
Elektrische Gesamtleistung kW 14 1,3 14
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V 1N-AC 230 V 1N-AC 230 V
Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 KWKcal 35730100 44/ 37840 80 /68800
Doty emetesg <Gyl 40/ 34400 52/ 44720 90/ 77400

n t;:’Il n Gum n GNSSO
AufRenabmessungen (BxTxH) mm [inch] | 852 x 795 x 1840 [33.5x 31.3 x 72.4] 892 x 862 x 1812 [35.1x 33.9x 71.3] 1102 x 932 x 1812 [43.4 x 36.7 x 71.3]
Kapazitét GN/EN |6+ 10x GN 1/1-6+ 10 x EN (600 x 400) 20xGN 1/1 20 x GN 2/1-40 x GN 1/1
Einschubabstand mm [inch] 70 [2.8] 63 [2.5] 63 [2.5]

Sitzplatze - Croissants

110/230 - 144 1 240

150/300 - 180/ 300

300 /500 - 360/ 600

Fiir die maximalen Gesamtabmessun-
gen beachten Sie bitte das technische
Datenblatt.

Sonderspannungen und Frequenzen auf Anfrage.

500

Es wird empfohlen, die Geréte von Kundendienstzentren installieren zu lassen, die von LAINOX anerkannt sind.Man empfiehlt eine regelmaRige planmaRige Wartung durch ein Kundendienstzentrum
LAINOX, wie vom Hersteller empfohlen und im Wartungs- und Garantiehandbuch angegeben.
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Sopiens Modelle
boosted
061-101 161 201
062 - 102 202
GARMODUS
Automatisch mit 95 getesteten und gespeicherten Garprogrammen, inklusive Programme fiir das Aufwarmen auf dem Teller oder dem Blech ausgestattet. ° ° °
Programmierbar, mit der Mdglichkeit des Speicherns einer automatischen Reihenfolge von bis zu 99 Garprogrammen (bis zu 9 Zyklen), denen ein Name und ein Symbol ° ° °
zugeordnet werden kann.
Manuelles Garen mit drei Garmodi und Sofortstart: Umluft von 30°C bis 300°C, Dampfgaren von 30°C bis 130°C und Kombination aus HeiRluft und Dampf von 30°C bis ° ° °
300°C.
Schnellauswahl der bevorzugten Programme Scroll & Push, mit eigens dafiir vorgesehenem Scroller. ° ° °
Autoclima® - Automatisches Mess- und Kontrollsystem des Prozentsatzes der Luftfeuchtigkeit in der Garkammer. ° ° °
Fast-Dry Boosted® - Automatisches System fiir eine schnelle Entfeuchtung der Garkammer. ° ° °
FUNKTIONSWEISE
Alphanumerisches LED-Display mit guter Sichtbarkeit HVS (High Visibility System) zur Anzeige folgender Werte: Temperatur, Autoclima, Zeit und Temperatur im ° ° °
Produktkern.
3,5-Zoll-Farbdisplay (LCD - TFT) zur Anzeige der bevorzugten Programme, der voreingestellten Programme, der Ventilation, der automatischen Reinigung, des Menis ° ° °
und der Einstellungen.
SCROLL-Rad mit Scroll und Driick-Funktion zur Bestétigung der getroffenen Auswahl. ° ° °
LED-Balken zur Information dass die Funktionen Temperatur, Zeit und Temperatur im Produktkern aktiv sind. ° ° °
Manuelles Vorheizen. ) ° °
Funktion Cool Down zur schnellen Abktihlung der Garkammer mittels Ventilator. ° ° °
Automatischer Neustart des Garvorgangs bei Unterbrechung der Stromversorgung. ° ° °
Schnelle Abkiihlung mit mdglicher Einspritzung von Wasser in die Garkammer. ° ° °
Manuelle Entfeuchtung. ° ° °
Akustische und optische Anzeige wahrend der verschiedenen Garphasen, mit blinkender Beleuchtung von Zyklusende. ° ° °
Benutzerschnittstelle mit Auswahl von bis zu 29 Sprachen. ° ° °
Maglichkeit, das Rezept jederzeit zu visualisieren und zu andern. ° ° °
AUSSTATTUNG ZUR KONTROLLE UND STEUERUNG
Autoreverse-Funktion (automatische Umkehrung der Drehrichtung des Ventilators) fiir eine gleichméRige Garung. ° ° o
Automatische Regulierung der Kondensation des Dampfes. ° ° °
Erleichterter Zugriff auf die programmierbaren Anwenderparameter, um personliche Einstellungen am Gerét iber das Meni vorzunehmen. ° ° °
Mdglichkeit aus bis zu 6 Belliftungsgeschwindigkeiten zu wahlen, wobei bei den ersten 3 Geschwindigkeiten die Warmeleistung automatisch gesenkt wird. Fiir spezielle
. . L . . o ° [ ]
Garvorgange kann die Geschwindigkeit abwechselnd veréndert werden.
Uber einen Vier-Punkt-Kerntemperaturfiihler wird die Temperatur im Produktinneren kontrolliert. ° ° °
Fix angeschlossener Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler, @ 3 mm. ° - -
Anschluss der Sonde an den Kern mittels eines Steckverbinders auRerhalb der Garkammer. O ° °
Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler mit externem Anschluss, @ 3 mm. @) ° °
USB-Anschluss zum Herunterladen der HACCP-Daten, zum Aktualisieren der Software und zum Herunter- und Hochladen von Garprogrammen. ° ° °
Es kann eingestellt werden, dass sich das Gerét am Ende des automatischen Reinigungsprogrammes ausschaltet. ° ° °
Voreinstellung des Systems zur Optimierung des Energieverbrauchs SN (Elektromodelle). o (¢] o
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Serviceprogramm: Priifung der Funktionen - Steuerplatine sowie zur Anzeige der Kerntemperaturfiihler - Betriebsstundenzahler der Hauptfunktionen fir planméaRige ° ° °
Wartung.
Eigendiagnose und Uberpriifung der Funktionstiichtigkeit des Geréts vor jedem Gebrauch, mit schriftlicher und akustischer Anzeige etwaiger Auffalligkeiten. ° ° °
Led-Beleuchtung der Garkammer mit niedrigem Verbrauch. Optimale Sichtbarkeit aller Punkte der Garkammer. Neutrales Licht, das die urspriinglichen Farben des ° ° °
Produkts nicht verandert.
EcoVapor - Mit dem System EcoVapor werden Wasser- und Energieverbrauch dank der automatischen Kontrolle der Dampfséttigung im Garraum erheblich gesenkt. L] (] o
Intelligent Energy System - Je nach Menge und Art des Produkts kontrolliert und optimiert das Gerat den Energieverbrauch, wobei immer genau die richtige ° ° °
Gartemperatur gehalten wird und Schwankungen vermieden werden.
AUFBAU
Combi komplett Aisi 304. ° ° °
Garkammer aus Edelstahl 18/10 AISI 304, gestanzt von 1 mm Dicke, mit vollsténdig abgerundeten Kanten mit groBem Radius fiir einen optimalen Luftstrom und eine ° ° °
leichtere Reinigung.
Perfekt glatte und abgedichtete Garkammer. ° ° °
Tiir mit Doppelverglasung mit Luftzwischenraum und Wérme reflektierenden Innenglas fiir eine geringere Wéarmeemission sowie einer hoheren Leistungsfahigkeit. ° o o
Aufklappbare Innenscheibe fiir eine leichtere Reinigung. ° ° °
Tiire mit DruckschlieBung und Griff mit rechter oder linker Offnung. ° ° -
Tiir mit 3-Punkt Verschluss. Grifforemse in Position der offenen Tiire. - - °
Einstellbare Ttirscharniere fiir eine optimale Abdichtung. ° ° °
Luftleitblech kann fiir eine leichtere Reinigung der Ventilatorkammer gedffnet werden. ° ° °
Neue anpassungsféhige Dichtung an der Ofenfrontplatte mit Schwalbenschwanz-Steckverbindung, aus hitze- und alterungsbestandigem Silikonkautschuk. ° o o
Neuer Kammerablaufkasten mit integriertem Luftsprung gemaR der Norm EN61770. ° - °
Tropfwanne unterhalb der Tiir, die das abtropfende Kondenswasser direkt in den Ablauf leitet, auch bei offener Tir. ) ° -
Aufklappbares Bedienpaneel mit Arretierungsvorrichtung zur Vereinfachung der Wartungsarbeiten. ° ° °
Getrennte Anschlisse fiir Normal- und Weichwasser. ° ° .
Kompakte Brushless-Magnetmotoren (ohne Biirsten). ° ° °
Festkorperrelais zur Optimierung und Modulation der Leistung. ° ° °
Unterer Seitensockel mit Magnetkupplung fiir einfache Reinigung und Wartung. ° - -
Kiihisystem der Elektronik mit Zwangsbeliftung mit Schutzfilter aus Edelstahl mit Mikro-Streckgitter, leicht abnehmbar und spiilmaschinenfest. ° ° -
Long Life Component LLC - Verwendung von neuen langlebigen Komponenten (Internes Lainox-Testprotokoll). ° o o
Long Life Gasket - LLG. Automatisches elektromagnetisches Riickhalte- und Freigabesystem der Wagenstruktur, um die Dichtheit der Anschlagdichtung zu erhalten o
(patent pending). - -
ELEKTRISCHE BEHEIZUNG
Garraumheizung mittels gepanzerten, elektrischen Heizkérpern aus INCOLOY 800. ° ° °
GASBEHEIZUNG
Indirekte Gas-Garraumheizung mit modulierenden Vormischbrennern, hoher Wirkungsgrad. ° [ °
Automatische Brennerziindung mittels elektronischem, Hochfrequenz- Transformator. ° ° °
Elektronische Flammenueberwachung und Selbstdiagnose-System mit automatischer Zuendriickstellung. ° ° °
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Hochleistungswarmetauscher mit Brennkammer aus feuerfestem CrNi-Stahl. ° ° °
DAMPFERZEUGUNG - DIREKT

Dire!ftes Dampferzeugungssystem in der Garkammer durch Einspritzen von Wasser direkt auf den Liifter und Vernebelung auf die Heizelemente. Vorteil: Unmittelbare ° ° °
Verfiigbarkeit von Dampf in der Garkammer.

DAMPFERZEUGUNG - INDIREKT (MIT DAMPFERZEUGER) - OPTIONEN - BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN

Neuer hocheffizienter Dampferzeuger aus Edelstahl AISI 304 mit hoher Warmedammung (Elektromodelle). ©) o o
Dampferzeugerheizung mittels gepanzerten, elektrischen Heizkérpern aus INCOLOY800. @) e} ¢}
Neuer Dampferzeuger aus Edelstahl AISI 316 mit hoher Warmedammung (Gasmodelle). ¢) e} o
Direktes Dampferzeugungssystem mit Gas mit neuen modulierenden Geblésebrenner mit hohem Wirkungsgrad (Gasmodelle). ©) (0] o
Automatisches Vorheizen des Dampferzeugers. @) o o
Téagliche, automatische Entleerung und Spiilung des Damperzeugers mit Kontrolle der Ablauftemperatur bei maximal 60°C. @) o o
Optische Anzeige fiir Notwendigkeit der Entkalkung des Dampferzeugers. ©) o o
Entkalkungsprogramm des Dampferzeugers. @) (0] o
Serienmaessig mit Kalk-Vorbeugesystem “CAL-OUT" zur Vorbeugung von Kalkbildung und -Ablagerung im Boiler. O e} ¢}
SICHERHEITSAUSSTATTUNG

Sicherheitstemperaturbegrenzer im Garraum. ° ° °
Sicherheit gegen Uber- und Unterdruck im Garraum. ° ° °
Motorschutzschalter. ° ° .
Magnetischer Trkontaktschalter. ° ° °
Wassermangelanzeige. ° ° °
Display zur Anzeige von Stérungen und Selbstdiagnostik. ° ° °
System zur Kiihlung der Bauteile mit angezeigter Ubertemperaturkontrolle. ° [ °
Elektronische Flammeniberwachung mit automatischer Gaszufuhrunterbrechung bei Flammenerléschung. ° ° °
Mindestdruckwachter zur Gasmangelanzeige. ° ° °
Zweistufige Gasregler. ° ° °
Sicherheitstemperaturbegrenzer im Dampferzeuger. ° ° °
Automatische Wasserstandsregelung im Dampferzeuger. ° ° °
Sonde zur Boiler-Entleerungskontrolle. ° ° °
Pressostat fir Gasmangel. ° ° °
Bremse Liftermotor. ] ° °
AuRentemperatur auf Tiirvorderseite von max. 65°C. ° ° °
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Entspricht den nationalen und internationalen Normen fiir den sicheren Betrieb im Falle der Verwendung ohne direkte Bedieneraufsicht - IEC 60335-1 / IEC 60335-2-42 ° ° °
(Elektromodelle).
Entspricht den nationalen und internationalen Normen fiir den sicheren Betrieb im Falle der Verwendung ohne direkte Bedieneraufsicht - [EC 60335-1 / [EC 60335-2-102 . ° °
- EN203-1/EN203-2-2 (Gasmodelle).
Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform 160 cm, unter Verwendung des spezifischen Untergestells des Modells. ° - -
Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform 160 cm. - - °
Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform 160 cm (mit Rollenkit). - ° -
Im Falle einer Unterbrechung der Stromversorgung wahrend der Wésche ist die Hygiene immer gewahrleistet, da der Waschzyklus automatisch wieder anlauft. ° ° °
REINIGUNG UND WARTUNG
V/CS - Vapor Cleaning System. Automatisches Waschsystem, mit Zerstdubung des Reinigungsmittels in der Garkammer. Ermdglicht eine erhebliche Reduzierung des
Reinigungsmittelverbrauchs um bis zu 30%. Automatisches Reinigungssystem mit integriertem Tank und automatischer Dosierung (Reinigungsfliissigkeit CombiClean ° - -
Boosted in zu 100% recyclebaren Kapseln. Inbegriffen ist CombiBlue, alkalisches Desinfektionsmitte! fiir die professionelle Inbetriebnahme von Ofen (990 gr).
Kalk-Vorbeugesystem CALOUT das die Bildung und Ansammiung von Kalk im Boiler verhindert (fiir Modell mit Dampfgenerator). Automatisches Entkalkungssystem mit
integriertem Tank und automatischer Dosierung (Flissiges Entkalkungsmittel CalFree Boosted, in zu 100% recyclebaren Kapseln. o - -
Inbegriffen ist 1 Kartuschenbehalter flissiges Anti-Kalk-Mittel (990 gr).
VCS - Vapor Cleaning System. Automatisches Waschsystem, mit Zerstdubung des Reinigungsmittels in der Garkammer. Ermdglicht eine erhebliche Reduzierung des
Reinigungsmittelverbrauchs um bis zu 30%. Separatem Behélter und automatischer Dosierung (Reinigungsflissigkeit CombiClean Boosted). - o °
Inbegriffen ist CombiBlue, alkalisches Desinfektionsmittel fiir die professionelle Inbetriebnahme von Ofen (990 gr).
Kalk-Vorbeugesystem CALOUT das die Bildung und Ansammliung von Kalk im Boiler verhindert (fiir Modell mit Dampfgenerator). Separatem Behalter und automatischer ° °
Dosierung (Fliissiges Anti-Kalk-Mittel CalFree Boosted). Inbegriffen ist ein Behalter des fliissigen Anti-Kalk-Mittels (990 gr). -
EMA - Easy Mantenance Access. Leichter Zugang fir die Wartung des Gerates von der unteren Vorderseite und der rechten Seite. ° - -
7 automatische Waschprogramme, ohne die Notwendigkeit der Anwesenheit des Bedieners nach dem Start: Manuell - Spiilen - Fast - Soft - Medium Eco - Hard Eco - ° ° °
Grill.
10" ultraschnelle Wasche "Fast". Minimale Unterbrechungen der Arbeitszyklen und stets optimale Reinigung. o o o
Manuelles Reinigungssystem mit aufrollbarer Handbrause. ° ° °
IPX5-Schutzgrad gegen Wasser. ° ° °
INSTALLATION UND UMGEBUNG
100% recycelbare Verpackung. [} ° °
LCP - Life cycle perspective: Verbrauch von CO2 - 380KgCO2 eqg/Jahr. Die Berechnung wurde mit dem Mod. _E101B (Modell mit Dampferzeuger), unter der Annahme einer . ° °
typischen Nutzung des Restaurants und unter Berlicksichtigung von 8 Stunden pro Tag an 3,5 Tagen pro Woche fiir 48 Wochen pro Jahr durchgefiihrt.
Prozentualer Anteil des Produktrecyclings 90%. ° ° °
Zertifizierung von Qualitét 1SO 9001 / Sicherheit ISO 45001 / Umwelt 1SO 14001. ° ° °
Betrieb ohne Zusatz von Wasserentharter und Entkalkung (Modell mit Dampferzeuger). ° ° °
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062 - 102 202
STATTUNG | |

AUTOM. REINIGUNGSSYSTEM VCS ° ° °
KALK-VORBEUGESYSTEM CAL-OUT FUR MODELLE MIT BOILER ° . °
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM. FIX ANGESCHLOSSENER KERNTEMPERATURFUHLER. ° - -
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER MIT EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM. o ° °
VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE o ° °
INTEGRIERTE HANDBRAUSE MIT AUFROLLAUTOMATIK ° ° °
USB-ANSCHLUSS ° ° °
EINHANGESCHIENEN ° . -
ANSCHLUSSKABEL - 3 MT .

nur fiir Standardspannungen: 3N-AC 400 V - 50/60 Hz (Elektromodelle), 1N-AC 230 V - 50/60 Hz (Gasmodelle) - -
HORDENGESTELLWAGEN NKS201 - - °
HORDENGESTELLWAGEN KKS202 - - °
DAMPFGENERATOR @) o o
TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM o o -
SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK @) o -
ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 0] o o
ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE o o o
AUFPREIS FUR GESTELL @) o -
AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN - MOD. NKS201S - NKS154 - KKS202HD - KKS202S - - o
AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - AUSFUHRUNG EN (600 X 400) 0] o -
SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG o o o
SCHIFFSAUSFUHRUNG (DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE NPK, SIND NICHT INSTALLIERBAR) o o o
PROFESSIONELLER HAHNCHEN-GRILLSATZ o o o
RUCKSTROMSICHERUNG BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN (exkl. Modelle 202) o - o
LONG LIFE GASKET - AUTOMATISCHES RUCKHALTE- UND FREIGABESYSTEM DER WAGENSTRUKTUR (patent pending) - - o
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Modell

061

Kapazitat

GN/EN| 6 x GN 1/1-6 x EN (600 x 400)

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 70 [2.8]

Sitzplétze - Croissants

n.| 30/80-54/90

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [33.5 x 31.4 x 30.5]

852 x 797 x 775

325

Abmessungen mit Modul- mm finch] 990 x 940 x 980 50
Verpackung (BXTxH) [39.0 x 37.0 x 38.6]
Abmessungen der Garkam- finch] 459 x 650 x 511 e
mer (BXTxH) [18.1 X 25.6 X 20.1]
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ® SAE061B

Preis € 8.140,00

Elektrische Gesamtleistung kw 11,6

Elektrische Absorption A 18

Spannung V-Hz 3N-AC 400 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 110/ 134.1 [242.55/295.69]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 120/ 145.3 [264.60320.39]

GAS A SAG061B

Preis € 9.880,00

Elektrische Gesamtleistung kw 0,7

Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 13/11180

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 15/12900

Elektrische Absorption A 3

Spannung V-Hz 1N-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 115/139.1 [253.58 /306.72]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 130/ 155.3 [286.65342.44]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
OBO061E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 637,00
0B061G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 1.334,00
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 10000
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN ’

NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
BPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 160,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
KPGO011 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 960,00
KPG011S PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.730,00
MK061B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 927,00
ocBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SPP611 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP611 125,00
SPP564 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - EN1 (600 X 400) - BGP564 125,00
SSP061 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 938,00
SSB564 AUFPREIS FUR GESTELL SBE564 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
SSB061 AUFPREIS FUR GESTELL SBE061 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
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Modell

062

Kapazitat

GN/EN| 6xGN2/1-12xGN 1/1

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 70 [2.8]

Sitzplétze - Croissants

n.| 60/160-108/180

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [42.2 X 35.7 X 30.5]

1072 x 907 x 775

Abmessungen mit Modul- mm finch] 1210 x 1050 x 980 L
Verpackung (BXTxH) [47.6 x 41.3 x 38.6]
216N
e o o mm e B TR0 8 )
DIREKTDAMPF
ELEKTRISCHE ® SAE062B
Preis € 12.810,00
Elektrische Gesamtleistung kw 22,2
Elektrische Absorption A 34
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 120/ 148.8 [264.60/328.10]
Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 130 /160 [286.65352.80]
GAS A SAG062B
Preis € 14.190,00
Elektrische Gesamtleistung kw 0,8
Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 26 /22360
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 30/25800
Elektrische Absorption A 3,5
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 125/153.8 [275.63/339.13]
Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 140 /170 [308.70374.85]
OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
0B062E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 1.066,00
0B062G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 2.224,00
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 100.00
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN ’
NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 148,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
KPG021 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 1.060,00
KPG021S PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.920,00
MK062B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.043,00
CAM102B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 395,00
CAV102B ZUGUNTERBRECHER BE| GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 204,00
ocBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SPP621 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 2/1 - BGP621 0,00
SSB062 AUFPREIS FUR GESTELL SBE062 + EINFAHRSCHIENE BTL021 764,00
SSP062 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 1.500,00
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Modell

101

Kapazitat

GN/EN| 10x GN 1/1-10 x EN (600 x 400)

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 70 [2.8]

Sitzplétze - Croissants

n.| 80/150-90/150

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] 335 x 31.4 x 41.5]

852 x 797 x 1055

325

Abmessungen mit Modul- mm [inch] 990 x 940 x 1260 ~
Verpackung (BXTxH) [39.0 x 37.0 x 49.6]
Abmessungen der Garkam- finch] 459 x 650 x 791 e
mer (BxTxH) [18.1x25.6 x 31.1]
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ® SAE101B

Preis € 11.430,00

Elektrische Gesamtleistung kw 18,7

Elektrische Absorption A 29

Spannung V-Hz 3N-AC 400 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 120/ 145.5 [264.60 / 320.83]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 130/ 156.7 [286.65345.52]

GAS A SAG101B

Preis € 12.830,00

Elektrische Gesamtleistung kw 0,8

Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 22118920

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 25721500

Elektrische Absorption A 3,5

Spannung V-Hz 1N-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 125/150.5 [275.63 / 331.85]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 140 /166.7 [308.70367.57]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
0B101E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 962,00
0B101G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 2.121,00
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 100.00
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN ’

NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
BPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 160,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
KPG011 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 960,00
KPG011S PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.730,00
KPG1108 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.750,00
MK101B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.043,00
CAM101B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 395,00
CAV101B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 204,00
oCBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SPP110 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP110 125,00
SSB091 AUFPREIS FUR GESTELL SBE091 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 - FUR PROFESSIONELLER HAHNCHEN-GRILLSATZ 591,00
SPP864 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - EN1 (600 X 400) - BGP864 125,00
SSB864 AUFPREIS FUR GESTELL IN DER KONDITOREIAUSFUHRUNG SBE864 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SSB101 AUFPREIS FUR GESTELL SBE101 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SSP101 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 1.135,00
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Modell

102

Kapazitat

GN/EN| 10x GN 2/1-20x GN 1/1

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand

mm [inch]| 70 [2.8]

Sitzplétze - Croissants

n.| 150/300-180/300

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [42.2 X 35.7 x 41.5]

1072 x 907 x 1055

Abmessungen mit Modul- mm finch] 1210 x 1050 x 1260 e
Verpackung (BXTxH) [47.6 x 41.3 x 49.6]
Abmessungen der Garkam- finch] 654 x 760 x 810 zien
mer (BxTxH) [25.7 x29.9 x 31.9]
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ® SAE102B

Preis € 15.730,00

Elektrische Gesamtleistung kw 36,7

Elektrische Absorption A 55

Spannung V-Hz 3N-AC 400 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 160 /190.2 [352.80/419.39]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 175/206.4 [385.88455.11]

GAS A SAG102B

Preis € 18.460,00

Elektrische Gesamtleistung kw 0,8

Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 42136120

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 50 /43000

Elektrische Absorption A 3,5

Spannung V-Hz 1N-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 190/220.2 [418.95/485.54]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 210/ 241.4 [463.05532.29]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
0B102E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 2.608,00
0B102G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 3.047,00
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 100.00
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN ’

NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 148,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
KPG021 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 1.060,00
KPG021S PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.920,00
KPG210S PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - FUR STAPELFAHIGKEIT 2.950,00
MK102B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.158,00
CAM102B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 395,00
CAV102B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 204,00
oCBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SPP121 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 2/1 - BGP121 0,00
SSB092 AUFPREIS FUR GESTELL SBE092 + EINFAHRSCHIENE BTL021 - FUR PROFESSIONELLER HAHNCHEN-GRILLSATZ 764,00
SSP102 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 1.681,00
S$SB102 AUFPREIS FUR GESTELL SBE102 + EINFAHRSCHIENE BTL021 764,00
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Modell 161

Kapazitit GN/EN ?66012 31‘0%’)“ 11-6+10xEN
Kapazitét - Wagen n| -

Einschubabstand mm [inch]| 70 [2.8]

Sitzplétze - Croissants

n.| 110/230 - 144 /240

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [835325)()(7%?3 187429 4)
Abmessungen mit Modul- mm [inch] 1030 x 980 x 2040 2 .
Verpackung (BXTxH) [40.6 x 38.6 x 80.3]
o asingan der Garkan- o | A58 680 BTV
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ® SAE161B

Preis € 20.180,00

Elektrische Gesamtleistung kw 30,2

Elektrische Absorption A 47

Spannung V-Hz 3N-AC 400V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 230/269 [507.15/593.14]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 250/290.2 [551.25639.89]

GAS A SAG161B

Preis € 23.510,00

Elektrische Gesamtleistung kw 14

Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 kW/Kcal 35/30100

Gasleistung Nennwérmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWi/Kcal 40/ 34400

Elektrische Absorption A 6,1

Spannung V-Hz IN-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 240 /279 [529.20 /615.20]

Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 270/310.2 [595.35683.99]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN

OB161E DAMPFGENERATOR. FUR BEIDE ELEKTROMODELLE 1.576,00
0B161G DAMPFGENERATOR. FUR BEIDE GASMODELLE 3.418,00
OM161E DAMPFGENERATOR. FUR BEIDE ELEKTROMODELLE 1.576,00
OM161G DAMPFGENERATOR. FUR BEIDE GASMODELLE 3.418,00
RL04 RADEROPTION. MAX HOHE 1875 MM - MAX BREITE 913 MM 243,00
RL161 ROLLENKIT. MAX HOHE 1730 MM - HOHE EINFUHRUNG LETZTES BACKBLECH 160 CM 301,00
NPS2 TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 916,00
APDS2 SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 295,00
SN2 ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 568,00
NPK2 ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 296,00
DSP2 SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 125,00
KPG161 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 2.690,00
MK161B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.853,00
0CBM2 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 473,00
SPP110 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP110 125,00
SPP611 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP611 125,00
SPP864 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - EN1 (600 X 400) - BGP864 125,00
SSB864 AUFPREIS FUR GESTELL IN DER KONDITOREIAUSFUHRUNG SBE864 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SSB101 AUFPREIS FUR GESTELL SBE101 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SPP564 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - EN1 (600 X 400) - BGP564 125,00
SSP101 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 1.135,00
SSP061 AUFPREIS FUR HORDENGESTELL KOMPLETT MIT EINFAHRSCHIENE 938,00
SSB564 AUFPREIS FUR GESTELL SBE564 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
SSB061 AUFPREIS FUR GESTELL SBE061 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
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Modell 201

Kapazitét GN/EN| 20 x GN 1/1
Kapazitét - Wagen n.| 1 xNKS201
Einschubabstand mm [inch]| 63 [2.5]
Sitzplatze - Croissants n.| 150/300 - 180 /300
AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [8395? 1")?%6 1871123] ﬁ
Abmessungen mit Modul- ‘ 1100 x 1110 x 2040 X 50 a
Verpackung (BXTxH) mm finch] [43.3x43.7 x80.3] %
Abmessungen der Garkam- finch] 459 x 650 x 1501 1MeN A
mer (BxTxH) [18.1 x 25.6 x 59.1]
DIREKTDAMPF
ELEKTRISCHE ® SAE201B
Preis € 21.550,00
Elektrische Gesamtleistung kw 37,2
Elektrische Absorption A 58
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 2731316 [601.97 /696.78]
Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 290/334.2 [639.45736.91]
GAS A SAG201B
Preis € 25.290,00
Elektrische Gesamtleistung kw 1,3
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kWiKcal 44 /37840
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 52144720
Elektrische Absorption A 57
Spannung V- Hz 1N-AC 230 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 290 /333 [639.45/734.26]
Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 310/ 354.2 [683.55781.01]
OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
OB201E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 1.194,00
0B201G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 1.772,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 148,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
LLG LONG LIFE GASKET - AUTOMATISCHES RUCKHALTE- UND FREIGABESYSTEM DER WAGENSTRUKTUR 3.047,00
KPG201 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 1.570,00
MK201B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.390,00
CAV201B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 410,00
CAM201B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 459,00
0CBM3 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 414,00
SSB154 AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN NKS154 - KONDITOREIAUSFUHRUNG - 15 X EN (600 X 400) - 189 458,00
SSB201S AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN NKS201S - GASTRONOMIEAUSFUHRUNG - 15 X 1/1 GN - 183 1,00
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Modell 202

Kapazitét GN/EN| 20 x GN 2/1-40x GN 1/1
Kapazitét - Wagen n.| 1xKKS202
Einschubabstand mm [inch]| 63 [2.5]
Sitzplatze - Croissants n.| 300/500 - 360 / 600
g AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [1"1?%' ))(( %%?7)()(17811%] ~
=) Abmessungen mit Modul- ‘ 1290 x 1180 x 2040 A e
g Verpackung (BXTxH) mm inch] [50.8 x 46.5 x 80.3] -
n Abmessungen der Garkam- finch] 654 x 760 x 1520 2o
mer (BxTxH) [25.7 x 29.9 x 59.8]
DIREKTDAMPF
ELEKTRISCHE ® SAE202B
Preis € 29.690,00
Elektrische Gesamtleistung kw 732
Elektrische Absorption A 110
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 315/364.2 [694.58 / 803.06]
Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 340/390.4 [749.70860.83]
GAS A SAG202B
Preis € 32.960,00
Elektrische Gesamtleistung kw 14
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kWiKcal 80 /68800
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 (mit Dampfgenerator) kWiKcal 90 /77400
Elektrische Absorption A 6,1
Spannung V- Hz 1N-AC 230 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 350/399.2 [771.75/880.24]
Nettogewicht / Bruttogewicht - mit Dampfgenerator Kgllbs] 395/445.4 [870.98982.11]
OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
0B202E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE 3.151,00
0B202G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE 5.157,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 148,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
LLG LONG LIFE GASKET - AUTOMATISCHES RUCKHALTE- UND FREIGABESYSTEM DER WAGENSTRUKTUR 3.047,00
KPG202 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ 1.620,00
MK202B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.621,00
0oCBM3 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 414,00
SSB202S AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN KKS202S - GASTRONOMIEAUSFUHRUNG - 15 X 2/1 GN - 30 X 1/1 GN - 183 1,00
SSB202HD AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN HEAVY DUTY KKS202HD - GASTRONOMIEAUSFUHRUNG - 20 X 2/1 GN - 40 X 1/1 GN - 163 707,00
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SPANNUNGEN UND SPEZIELLE FREQUENZEN

V-Hz SAE061B SAE101B SAE062B SAE102B SAE161B SAE201B SAE202B

1N-AC 230 V - 50 Hz

255,00 - - -
1N-AC 230 V - 60 Hz
3-AC 230 V - 50 Hz

70,00 221,00 291,00 291,00 291,00 348,00 579,00
3-AC 230 V - 60 Hz
3-AC 400 V - 50 Hz

417,00 539,00 545,00 545,00 950,00 835,00 835,00
3-AC 400 V - 60 Hz
3-AC 440 V - 50 Hz

510,00 695,00 695,00 695,00 1.275,00 1.043,00 1.043,00
3-AC 440 V - 60 Hz
3N-AC 440 V - 50 Hz

510,00 695,00 695,00 695,00 1.275,00 1.043,00 1.043,00
3N-AC 440 V - 60 Hz
3-AC 480 V - 50 Hz

695,00 835,00 869,00 869,00 1.275,00 1.043,00 1.043,00

3-AC 480 V - 60 Hz

|- | NicHT LIEFERBAR
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Aromao Sopiens

boosted

WENN DURCH TECHNOLOGIE DIE VERGANGENHEIT NEU ERFUNDEN WIRD

LAINOX
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Aromaoa Sopiens

boosted

Kombi fiir Konditorei und Backerei

ELEKTRISCHE ) ARES054B ARES084B ARES134B ARES154B
Preis € 9.190,00 11.690,00 20.620,00 21.920,00
Elektrische Gesamtleistung kw 11,6 18,7 30,2 37,2
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V 3N-AC 400 V
GAS A ARGS054B ARGS084B ARGS134B ARGS154B
Preis € 11.350,00 14.030,00 25.020,00 26.490,00
Elektrische Gesamtleistung kw 0,7 0,8 14 1,3
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V IN-AC 230 V 1N-AC 230 V 1N-AC 230 V
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kW/Kcal 13/11180 22118920 35/30100 44 /37840
—— R
Kapazitit GN/EN 5x EN (600 x 400) 8 x EN (600 x 400) S EN (O any X EN 15 x EN (600 x 400)
Einschubabstand mm [inch] 90 [3.5] 90 [3.5] 90 [3.5] 89 [3.5]
Sitzplétze - Croissants n 60/90 96/ 144 156 / 234 1807270
Fiir die maximalen Gesamtabmessun- » [T - o 0L SR
gen beachten Sie bitte das technische g5 [ ™ ‘ 83 : ) W{U 8o
Datenblatt. o T o (A@ J e

Sonderspannungen und Frequenzen auf Anfrage.

Es wird empfohlen, die Gerate von Kundendienstzentren installieren zu lassen, die von LAINOX anerkannt sind.Man empfiehlt eine regelmaRige planméaRige Wartung durch ein Kundendienstzentrum

LAINOX, wie vom Hersteller empfohlen und im Wartungs- und Garantiehandbuch angegeben.
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Aroma Saopiens Modelle
boosted
ot | 1 | 1s
GARMODUS
Automatisch mit 64 getesteten und gespeicherten Garprogrammen, inklusive Programme fiir das Aufwarmen auf dem Teller oder dem Blech ausgestattet. ° ° °
Programmierbar, mit der Mdglichkeit des Speicherns einer automatischen Reihenfolge von bis zu 99 Garprogrammen (bis zu 9 Zyklen), denen ein Name und ein Symbol . ° °
zugeordnet werden kann.
Manuelles Garen mit drei Garmodi und Sofortstart: Umluft von 30°C bis 300°C, Dampfgaren von 30°C bis 130°C und Kombination aus HeiRluft und Dampf von 30°C bis ° ° °
300°C.
Schnellauswahl der bevorzugten Programme Scroll & Push, mit eigens dafiir vorgesehenem Scroller. ° ° °
Autoclima® - Automatisches Mess- und Kontrollsystem des Prozentsatzes der Luftfeuchtigkeit in der Garkammer. ° ° °
Fast-Dry Boosted® - Automatisches System fiir eine schnelle Entfeuchtung der Garkammer. ° ° °
FUNKTIONSWEISE
Alphanumerisches LED-Display mit guter Sichtbarkeit HVS (High Visibility System) zur Anzeige folgender Werte: Temperatur, Autoclima, Zeit und Temperatur im . ° °
Produktkern.
3,5-Zoll-Farbdisplay (LCD - TFT) zur Anzeige der bevorzugten Programme, der voreingestellten Programme, der Ventilation, der automatischen Reinigung, des Menis ° ° °
und der Einstellungen.
SCROLL-Rad mit Scroll und Driick-Funktion zur Bestétigung der getroffenen Auswahl. ° ° °
LED-Balken zur Information dass die Funktionen Temperatur, Zeit und Temperatur im Produktkern aktiv sind. ° ° °
Manuelles Vorheizen. ° ° °
Funktion Cool Down zur schnellen Abktihlung der Garkammer mittels Ventilator. ° ° °
Automatischer Neustart des Garvorgangs bei Unterbrechung der Stromversorgung. ° ° °
Schnelle Abkiihlung mit mdglicher Einspritzung von Wasser in die Garkammer. ° ° °
Manuelle Entfeuchtung. ° ° °
Akustische und optische Anzeige wahrend der verschiedenen Garphasen, mit blinkender Beleuchtung von Zyklusende. ° ° °
Benutzerschnittstelle mit Auswahl von bis zu 29 Sprachen. ° ° °
Mdglichkeit, das Rezept jederzeit zu visualisieren und zu andern. ° ° °
AUSSTATTUNG ZUR KONTROLLE UND STEUERUNG
Autoreverse-Funktion (automatische Umkehrung der Drehrichtung des Ventilators) fiir eine gleichméRige Garung. ° ° °
Automatische Regulierung der Kondensation des Dampfes. ° ° °
Erleichterter Zugriff auf die programmierbaren Anwenderparameter, um personliche Einstellungen am Gerét tber das Meni vorzunehmen. ° ° °
Méglichkeit aus bis zu 6 Belliftungsgeschwindigkeiten zu wahlen, wobei bei den ersten 3 Geschwindigkeiten die Warmeleistung automatisch gesenkt wird. Fiir spezielle ° ° °
Garvorgange kann die Geschwindigkeit abwechselnd verandert werden.
Uber einen Vier-Punkt-Kerntemperaturfiihler wird die Temperatur im Produktinneren kontrolliert. ° ° °
Fix angeschlossener Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler, 3 mm. ° - -
Anschluss der Sonde an den Kern mittels eines Steckverbinders auRerhalb der Garkammer. e} ° °
Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler mit externem Anschluss, @ 3 mm. o ° °
USB-Anschluss zum Herunterladen der HACCP-Daten, zum Aktualisieren der Software und zum Herunter- und Hochladen von Garprogrammen. ° ° °
Es kann eingestellt werden, dass sich das Gerét am Ende des automatischen Reinigungsprogrammes ausschaltet. ° ° °
Voreinstellung des Systems zur Optimierung des Energieverbrauchs SN (Elektromodelle). o o o

@ SERIENAUSSTATTUNG
O OPTIONEN - BE| GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
= NICHT LIEFERBAR
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Aroma Saopiens

Modelle

boosted

054

084 134 154
Serviceprogramm: Priifung der Funktionen - Steuerplatine sowie zur Anzeige der Kerntemperaturfiihler - Betriebsstundenzahler der Hauptfunktionen fir planméaRige ° ° °
Wartung.
Eigendiagnose und Uberpriifung der Funktionstiichtigkeit des Geréts vor jedem Gebrauch, mit schriftlicher und akustischer Anzeige etwaiger Auffalligkeiten. ° ° °
Led-Beleuchtung der Garkammer mit niedrigem Verbrauch. Optimale Sichtbarkeit aller Punkte der Garkammer. Neutrales Licht, das die urspriinglichen Farben des ° ° °
Produkts nicht verandert.
EcoVapor - Mit dem System EcoVapor werden Wasser- und Energieverbrauch dank der automatischen Kontrolle der Dampfsattigung im Garraum erheblich gesenkt. o o L]
Intelligent Energy System - Je nach Menge und Art des Produkts kontrolliert und optimiert das Gerat den Energieverbrauch, wobei immer genau die richtige ° ° °
Gartemperatur gehalten wird und Schwankungen vermieden werden.
AUFBAU
Combi komplett Aisi 304. ° ° °
Garkammer aus Edelstahl 18/10 AISI 304, gestanzt von 1 mm Dicke, mit vollsténdig abgerundeten Kanten mit groBem Radius fiir einen optimalen Luftstrom und eine ° ° °
leichtere Reinigung.
Perfekt glatte und abgedichtete Garkammer. ° ° °
Tur mit Doppelverglasung mit Luftzwischenraum und Warme reflektierenden Innenglas fiir eine geringere Wéarmeemission sowie einer hoheren Leistungsfahigkeit. o o L]
Aufklappbare Innenscheibe fiir eine leichtere Reinigung. ° ° °
Tiire mit DruckschlieRung und Griff mit rechter oder linker Offnung. ° ° -
Tir mit 3-Punkt Verschluss. Griffbremse in Position der offenen Tire. - - .
Einstellbare Ttirscharniere fiir eine optimale Abdichtung. ° ° °
Luftleitblech kann fiir eine leichtere Reinigung der Ventilatorkammer gedffnet werden. ° ° °
Neue anpassungsféhige Dichtung an der Ofenfrontplatte mit Schwalbenschwanz-Steckverbindung, aus hitze- und alterungsbestandigem Silikonkautschuk. o ° L]
Neuer Kammerablaufkasten mit integriertem Luftsprung gemaR der Norm EN61770. ° - °
Tropfwanne unterhalb der Tir, die das abtropfende Kondenswasser direkt in den Ablauf leitet, auch bei offener Tir. ° ° -
Aufklappbares Bedienpaneel mit Arretierungsvorrichtung zur Vereinfachung der Wartungsarbeiten. ° ° °
Getrennte Anschlisse fiir Normal- und Weichwasser. ° ° .
Kompakte Brushless-Magnetmotoren (ohne Biirsten). ° [ °
Festkorperrelais zur Optimierung und Modulation der Leistung. ° ° °
Unterer Seitensockel mit Magnetkupplung fiir einfache Reinigung und Wartung. ° - -
Kiihisystem der Elektronik mit Zwangsbeliiftung mit Schutzfilter aus Edelstahl mit Mikro-Streckgitter, leicht abnehmbar und spiilmaschinenfest. ° ° -
Long Life Component LLC - Verwendung von neuen langlebigen Komponenten (Internes Lainox-Testprotokoll). ° ° °
Long Life Gasket - LLG. Automatisches elektromagnetisches Riickhalte- und Freigabesystem der Wagenstruktur, um die Dichtheit der Anschlagdichtung zu erhalten o
(patent pending). - -
ELEKTRISCHE BEHEIZUNG
Garraumheizung mittels gepanzerten, elektrischen Heizkérpern aus INCOLOY 800. ° ° °
GASBEHEIZUNG
Indirekte Gas-Garraumheizung mit modulierenden Vormischbrennern, hoher Wirkungsgrad. ° [ °
Automatische Brennerziindung mittels elektronischem, Hochfrequenz- Transformator. ° ° °
Elektronische Flammenueberwachung und Selbstdiagnose-System mit automatischer Zuendriickstellung. ° ° °
Hochleistungswéarmetauscher mit Brennkammer aus feuerfestem CrNi-Stahl. ° ° °
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DAMPFERZEUGUNG - DIREKT
Direktes Dampferzeugungssystem in der Garkammer durch Einspritzen von Wasser direkt auf den Lifter und Vernebelung auf die Heizelemente. Vorteil: Unmittelbare ° ° °
Verfiigbarkeit von Dampf in der Garkammer.
SICHERHEITSAUSSTATTUNG
Sicherheitstemperaturbegrenzer im Garraum. ° ° °
Sicherheit gegen Uber- und Unterdruck im Garraum. ° ° °
Motorschutzschalter. ° ° °
Magnetischer Tiirkontaktschalter. ° ° °
Wassermangelanzeige. ° ° °
Display zur Anzeige von Stdrungen und Selbstdiagnostik. ° ° °
System zur Kiihlung der Bauteile mit angezeigter Ubertemperaturkontrolle. ° ° °
Elektronische Flammeniberwachung mit automatischer Gaszufuhrunterbrechung bei Flammenerléschung. ° ° °
Mindestdruckwachter zur Gasmangelanzeige. ° ° °
Zweistufige Gasregler. ° ° °
Pressostat fiir Gasmangel. ° ° °
Bremse Liftermotor. ° ° °
AuRentemperatur auf Tlrvorderseite von max. 65°C. ° ° °
Entspricht den nationalen und internationalen Normen fiir den sicheren Betrieb im Falle der Verwendung ohne direkte Bedieneraufsicht - IEC 60335-1 / IEC 60335-2-42 ° ° °
(Elektromodelle).
Entspricht den nationalen und internationalen Normen fiir den sicheren Betrieb im Falle der Verwendung ohne direkte Bedieneraufsicht - IEC 60335-1 / [EC 60335-2-102 ° ° °
- EN203-1/ EN203-2-2 (Gasmodelle).
Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform 160 cm, unter Verwendung des spezifischen Untergestells des Modells. ° - -
Maximale Héhe Einlegeboden letzte Backform 160 cm. - - °
Maximale Hohe Einlegeboden letzte Backform 160 cm (mit Rollenkit). - ° -
Im Falle einer Unterbrechung der Stromversorgung wahrend der Wésche ist die Hygiene immer gewéhrleistet, da der Waschzyklus automatisch wieder anlauft. ° ° o
REINIGUNG UND WARTUNG
VCS - Vapor Cleaning System. Automatisches Waschsystem, mit Zerstdubung des Reinigungsmittels in der Garkammer. Ermdglicht eine erhebliche Reduzierung des
Reinigungsmittelverbrauchs um bis zu 30%. Automatisches Reinigungssystem mit integriertem Tank und automatischer Dosierung (Reinigungsfliissigkeit CombiClean ° - -
Boosted in zu 100% recyclebaren Kapseln. Inbegriffen ist CombiBlue, alkalisches Desinfektionsmittel fiir die professionelle Inbetriebnahme von Ofen (990 gr).
VCS - Vapor Cleaning System. Automatisches Waschsystem, mit Zerstaubung des Reinigungsmittels in der Garkammer. Ermaglicht eine erhebliche Reduzierung des
Reinigungsmittelverbrauchs um bis zu 30%. Separatem Behélter und automatischer Dosierung (Reinigungsfliissigkeit CombiClean Boosted). - ° °
Inbegriffen ist CombiBlue, alkalisches Desinfektionsmittel fiir die professionelle Inbetriebnahme von Ofen (990 gr).
EMA - Easy Mantenance Access. Leichter Zugang fiir die Wartung des Gerates von der unteren Vorderseite und der rechten Seite. ° - -
7 automatische Waschprogramme, ohne die Notwendigkeit der Anwesenheit des Bedieners nach dem Start: Manuell - Spiilen - Fast - Soft - Medium Eco - Hard Eco - . ° °
Grill.
10" ultraschnelle Wasche "Fast". Minimale Unterbrechungen der Arbeitszyklen und stets optimale Reinigung. ° ° °
Manuelles Reinigungssystem mit aufrollbarer Handbrause. ° ° °
IPX5-Schutzgrad gegen Wasser. ° ° °
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INSTALLATION UND UMGEBUNG
100% recycelbare Verpackung. ° ° °
LCP - Life cycle perspective: Verbrauch von CO2 - 380KgCO2 eq/Jahr. Die Berechnung wurde mit dem Mod. _E101B (Modell mit Dampferzeuger), unter der Annahme einer ° ° °
typischen Nutzung des Restaurants und unter Berlicksichtigung von 8 Stunden pro Tag an 3,5 Tagen pro Woche fiir 48 Wochen pro Jahr durchgefiihrt.
Prozentualer Anteil des Produktrecyclings 90%. ° ° °
Zertifizierung von Qualitat 1SO 9001 / Sicherheit ISO 45001 / Umwelt 1SO 14001. ° ° °
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AUSSTATTUNG | | |
AUTOM. REINIGUNGSSYSTEM VCS ° ° °
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM. FIX ANGESCHLOSSENER KERNTEMPERATURFUHLER. ° - -
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER MIT EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM. o ° °
VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE o ° °
INTEGRIERTE HANDBRAUSE MIT AUFROLLAUTOMATIK ° ° °
USB-ANSCHLUSS ° ° °
EINHANGESCHIENEN ° ° -
ANSCHLUSSKABEL - 3 MT ° _ _
nur fiir Standardspannungen: 3N-AC 400 V - 50/60 Hz (Elektromodelle), 1N-AC 230 V - 50/60 Hz (Gasmodelle)

HORDENGESTELLWAGEN NKS154 - - °
TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM o o -
SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK o o -
ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE o o o
ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE ) o o
AUFPREIS FUR GESTELL o o -
AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN - MOD. NKS201 - - o
AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - AUSFUHRUNG GN o o -
SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG o o o
SCHIFFSAUSFUHRUNG (DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE NPK, SIND NICHT INSTALLIERBAR) o o o
RUCKSTROMSICHERUNG BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN o - -
LONG LIFE GASKET - AUTOMATISCHES RUCKHALTE- UND FREIGABESYSTEM DER WAGENSTRUKTUR (patent pending) - - o

®  SERIENAUSSTATTUNG ‘h (]], UK
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Modell

054

Kapazitat

GN/EN| 5xEN (600 x 400)

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand mm [inch]| 90 [3.5]
Sitzplatze - Croissants n.| 60/90
AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [83532.5)()(7%1.2 173505]
Vopaciuns fay " mm e A8 61

|_ 600 x 400

Abmessungen der Garkam- finch] 459 x 650 x 511 g
mer (BxTxH) [18.1 x 25.6 x 20.1]
DIREKTDAMPF

ELEKTRISCHE ) ARES054B

Preis € 9.190,00

Elektrische Gesamtleistung kw 11,6

Elektrische Absorption A 18

Spannung V-Hz 3N-AC 400 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 110/ 134.1 [242.55/295.69]

GAS A ARGS054B

Preis € 11.350,00

Elektrische Gesamtleistung kw 0,7

Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kW/Kcal 13 /11180

Elektrische Absorption A 3

Spannung V-Hz 1N-AC 230 V

Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 115/139.1 [253.58 /1 306.72]

OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 10000
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN ’

NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
BPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 160,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
MK061B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 927,00
ocBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SPP611F AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - EN1 (600 X 400) - BGP611F 0,00
SPP611 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP611 125,00
SSB564 AUFPREIS FUR GESTELL SBE564 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
SSB061 AUFPREIS FUR GESTELL SBE061 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
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Modell

084

Kapazitat

GN/EN| 8 xEN (600 x 400)

Kapazitét - Wagen

n| -

Einschubabstand mm [inch]| 90 [3.5]
Sitzplatze - Croissants n.| 96/144
AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [83532.5)()(7%1.2 1045155]
fimesungenmibii o | 90401260,

|_600x400 |

Abmessungen der Garkam- finch] 459 x 650 x 791
mer (BxTxH) [18.1x25.6 x 31.1]
DIREKTDAMPF
ELEKTRISCHE ) ARES084B
Preis € 11.690,00
Elektrische Gesamtleistung kw 18,7
Elektrische Absorption A 29
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 120/ 145.5 [264.60 / 320.83]
GAS A ARGS084B
Preis € 14.030,00
Elektrische Gesamtleistung kw 0,8
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kW/Kcal 22 /18920
Elektrische Absorption A 3,5
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kglbs] 125/150.5 [275.63 / 331.85]
OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE. 100.00
MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN ’
NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 458,00
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 147,00
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
BPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 160,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
MK101B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.043,00
CAM101B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR 395,00
CAV101B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 204,00
ocBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 354,00
SPP110F AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - EN1 (600 X 400) - BGP110F 0,00
SPP110 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP110 125,00
SSB864 AUFPREIS FUR GESTELL IN DER KONDITOREIAUSFUHRUNG SBE864 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SSB101 AUFPREIS FUR GESTELL SBE101 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
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Modell 134

Kapazitat GN/EN 33‘(0%!;1 (600 x 400) + 8 x EN (600
Kapazitét - Wagen n| -

Einschubabstand mm [inch]| 90 [3.5]

Sitzplatze - Croissants n.| 156 /234

AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [83532.5)()(7%?3 187429 4) -
Abmessungen mit Modul- mm [inch] 1030 x 980 x 2040 o .
Verpackung (BXTxH) [40.6 x 38.6 x 80.3] -—
o by cer e | (159X 930 X TR Y -
DIREKTDAMPF
ELEKTRISCHE ) ARES134B
Preis € 20.620,00
Elektrische Gesamtleistung kw 30,2
Elektrische Absorption A 47
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 230/269 [507.15/593.14]
GAS A ARGS134B
Preis € 25.020,00
Elektrische Gesamtleistung kw 14
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kW/Kcal 35/30100
Elektrische Absorption A 6,1
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kglbs] 240 /279 [529.20/615.20]
OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
RL04 RADEROPTION. MAX HOHE 1875 MM - MAX BREITE 913 MM 243,00
RL161 ROLLENKIT. MAX HOHE 1730 MM - HOHE EINFUHRUNG LETZTES BACKBLECH 160 CM 301,00
NPS2 TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM 916,00
APDS2 SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK 295,00
SN2 ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 568,00
NPK2 ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 296,00
DSP2 SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 125,00
MK161B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.853,00
0CBMm2 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 473,00
SPP110F AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - EN1 (600 X 400) - BGP110F 0,00
SPP611F AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - EN1 (600 X 400) - BGP611F 0,00
SPP110 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP110 125,00
SPP611 AUFPREIS FUR PAAR AUFLAGESCHIENEN - GN 1/1 - BGP611 125,00
SSB864 AUFPREIS FUR GESTELL IN DER KONDITOREIAUSFUHRUNG SBE864 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SSB101 AUFPREIS FUR GESTELL SBE101 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 591,00
SSB564 AUFPREIS FUR GESTELL SBE564 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
SSB061 AUFPREIS FUR GESTELL SBE061 + EINFAHRSCHIENE BTLO11 568,00
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Modell 154

Kapazitat GN/EN| 15 x EN (600 x 400)
Kapazitét - Wagen n.| 1 xNK154
Einschubabstand mm [inch]| 89 [3.5]
Sitzplatze - Croissants n.| 180/270
AuBenabmessungen (BxTxH) mm [inch] [8395? 1")?%6 18711?3]
Abmessungen mit Modul- . 1100 x 1110 x 2040 R .
Verpackung (BXTxH) mm inch] [43.3x43.7 x80.3]
Abmessungen der Garkam- ‘ 459 x 650 x 1501 .
mer (BXTxH) mm{inch]| 14g'1'x 256 x 59.1]
DIREKTDAMPF
ELEKTRISCHE ) ARES154B
Preis € 21.920,00
Elektrische Gesamtleistung kw 37,2
Elektrische Absorption A 58
Spannung V-Hz 3N-AC 400 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 2731316 [601.97 /696.78]
GAS A ARGS154B
Prois € 26.490,00
Elektrische Gesamtleistung kw 1,3
Gasleistung Nennwarmeleistung - G20 kWiKcal 4437840
Elektrische Absorption A 57
Spannung V-Hz 1N-AC 230 V
Nettogewicht / Bruttogewicht Kgllbs] 290 /333 [639.45/ 734.26]
OPTIONEN BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE 284,00
NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE 148,00
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG 63,00
LLG LONG LIFE GASKET - AUTOMATISCHES RUCKHALTE- UND FREIGABESYSTEM DER WAGENSTRUKTUR 3.047,00
MK201B SCHIFFSAUSFUHRUNG - DUNSTABZUGSHAUBE UND ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE, SIND NICHT INSTALLIERBAR 1.390,00
CAV201B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DIREKTDAMPF 410,00
0ocBM3 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N AC 230V 414,00
SSB201 AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN NKS201 - GASTRONOMIEAUSFUHRUNG - 20 X 1/1 GN - 163 1,00
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SPANNUNGEN UND SPEZIELLE FREQUENZEN

V- Hz ARES054B ARES084B ARES134B ARES154B

1N-AC 230 V - 50 Hz

255,00 -
1N-AC 230 V - 60 Hz
3-AC 230 V - 50 Hz

70,00 221,00 291,00 348,00
3-AC 230 V - 60 Hz
3-AC 400 V - 50 Hz

417,00 539,00 950,00 835,00
3-AC 400 V - 60 Hz
3-AC 440 V - 50 Hz

510,00 695,00 1.275,00 1.043,00
3-AC 440 V - 60 Hz
3N-AC 440 V - 50 Hz

510,00 695,00 1.275,00 1.043,00
3N-AC 440 V - 60 Hz
3-AC 480 V - 50 Hz

695,00 835,00 1.275,00 1.043,00
3-AC 480 V - 60 Hz
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UNTERSTUTZT

UNTERGESTELLAUS
EDELSTAHL ROSTFREL.

MIT EINLEGEBODEN

CODE PREIS DATEN HINWEISE

084
134
154

850 x 710 x 670 mm
BSRO11 775,00 33.5 x 28.0 x 26.4 inch

1070 x 800 x 670 mm
BSR021 875,00 42.1 x 31.5 x 26.4 inch

SONDER-UNTER-
GESTELL ZUR
EINFUHRUNG VON
SCHOCKKUHLER-

SCHOCKGEFRIERER CODE PREIS DATEN

HINWEISE

054
084
134
154

900 x 710 x 960 mm
BSAOM 900,00 35.4 x 28.0 x 37.8 inch

BSA021 1.012,00 1070 x 835 x 960 mm °

42.1 x 32.9 x 37.8 inch

JoUsqgnz
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CODE PREIS DATEN HINWEISE

054
084
134
154

850 x 730 x 670 mm
33.5 x 28.7 x 26.4 inch
7+7xGN1/1
155 mm 12.2 inch

BSP011 1.588,00 o |0 oo GN 1/1

850 x 730 x 950 mm
33.5x28.7 x 37.4 inch
BSK011 1.724,00
OFFENER EDELS- 12+12x GN_ 11
TAHLSCHRANK MIT 155 mm (2.2 inch

° ° GN 1/1 - Fiir Backofen mit Haube

EINHANGEGESTELL 1070 x 840 x 670 mm

42.1 x 33.1 x 26.4 inch GN1/1
7xGN1/1+7xGN 2/1
165 mm (2.2 inch

BSP021 1.774,00 -GN 2/t

1070 x 840 x 950 mm

42.1 x 33.1 x 37.4 inch

BSK021 1.987,00 12xGN 1/1 + 12 x GN ° GN 2/1 - Fiir Backofen mit Haube
21

165 mm (2.2 inch

860 x 730 x 670 mm
33.9 x 28.7 x 26.4 inch
6 + 6 x EN (600 x 400)

174 mm (2.9 inch

BSP064 1.636,00 oo EN (600 x 400)

860 x 730 x 950 mm
33.9 x 28.7 x 37.4 inch
9 + 9 x EN (600 x 400)

180 mm 13.1 inch

BSK064 1.900,00 ° Fiir Backofen mit Haube
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UNTERSCHRANK AUS
EDELSTAHL ROSTFREI.
MIT TUREN UND EIN-
HANGEGESTELL

KIT TUREN UND RUCK-
WANDE

CODE PREIS DATEN N3 S D HINWEISE
o | O~ |
850 x 730 x 670 mm
33.5 x28.7 x 26.4 inch
BSCO011 1.849,00 74+ 7xGN 1/1 o | @ GN 11
165 mm (2.2 inch
850 x 730 x 950 mm
33.5 x28.7 x 37.4 inch " .
BSC110 2.075,00 12412 x GN 1/1 ° GN 1/1 - Fir Backofen mit Haube
165 mm (2.2 inch
1070 x 840 x 670 mm
42.1 x 33.1 x 26.4 inch
BSC021 2.062,00 7% GN1/1 + 7 x GN 2/1 GN 2/1
165 mm (2.2 inch
1070 x 840 x 950 mm
42.1 x 33.1 x 37.4 inch
BSC210 2.311,00 12x GN 1/1 + 12 x GN GN 2/1 - Fr Backofen mit Haub