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Saladette 
Modell BALDUR S 400
•  Material: (Gehäuse und Innenraum) Edelstahl
•  Klappdeckel
•  Polyethylen-Schneidebrett
•  1 höhenverstellbares Rost und 1 Auflageschienen-Set
•  Auf 3 Seiten eingeschäumter Verdampfer
•  Digitale Temperaturkontrolle (DIXELL)
•  Umluftkühlung mit Ventilator
•  Automatische Abtauung
•  Kältemittel: R600a

Saladette 
Model BALDUR S 400
•  Material: (housing and interior) stainless steel
•  Flip-top lid
•  Polyethylene cutting board
•  1 adjustable grid and 1 support rail set
•  Foamed-in evaporator on 3 sides
•  Digital temperature control (DIXELL)
•  Recirculation air cooling
•  Automatic defrost
•  Refrigerant: R600a

Saladette 
Modell EMS 900
•  Material: (Gehäuse) Edelstahl, (Innenraum) Leichtmetall
•  Teleskopschiebedeckel
•  Polyethylen-Schneidebrett
•  1 höhenverstellbares Rost und 1 Auflageschienen-Set pro Tür
•  Auf 3 Seiten eingeschäumter Verdampfer
•  Digitale Temperaturkontrolle (DIXELL)
•  Umluftkühlung mit Ventilator
•  Automatische Abtauung
•  Kältemittel: R600a

Saladette 
Model EMS 900
•  Material: (housing) stainless steel, (interior) light metal
•  Telescopic sliding lid
•  Polyethylene cutting board
•  1 adjustable grid and 1 support rail set per door
•  Evaporator foamed-in on 3 sides
•  Digital temperature control (DIXELL)
•  Forced-air cooling
•  Automatic defrost
•  Refrigerant: R600a

BALDUR S 400 EMS 900

230 V - 1 Ph. - 0,23 kW 62

B 435 x T 700 x H 850-885 mm

BALDUR S 400

323-1501
4017337 323944

Bestell Nr.  Order No.
EAN Code

EMS 900

323-1007
4017337 323319

Bestell Nr.  Order No.
EAN Code

B 900 x T 700 x H 850-885 mm

siehe Seite 31

Lieferung ohne GN-Behälter Delivery without GN pans

B 323 x T 570 mm
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79230 V - 1 Ph. - 0,23 kW

B 323 x T 570 mm


