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Rezeptvorschlag far leckere Tartlets:

Grundteig:

1 kg Mehl

% Butter oder Margarine
4 Eier

200 ml Sahne

Variante sUR:
Grundteig zuzlglich
250 g Zucker

1 Prise Salz

Variante pikant:

Grundteig zuzlglich

30 g Salz

50 g Zucker.

Nach Belieben Geschmacksveranderung durch Oregano, Peperoni, Paprika

Zubereitung:

Butter in eine Schissel geben und schaumig rihren. In einer anderen Schussel
werden 2 Eier und 2 Eigelb (Eiweill weg), Salz, Sahne und Zucker verquirlt und zu
der Butter gegeben. Alle Zutaten noch einmal gut verrihren, zum Schluss wird
das Mehl hinzugegeben und zu einem Knetteig verarbeitet. Anschliefend den
Teig ausrollen und die Formen ausstechen.

Die Rohlinge herausnehmen und in das Tartletgerat hineinlegen. Die fertig
gebackenen Tartlets kénnen dann mit verschiedenen Produkten gefillt werden.

Backzeit: ca. 2 Minuten bei 170° C

Tartlet-Basisgerat Art.-Nr. 12-40600 DT
Verschiedene Backplatten siehe Hauptkatalog
Ausstechmatten siehe Hauptkatalog



& oben ) Hohe Ausroll- Ausstech- Ausstech-
unten starke durchmesser matte
T5 12,5cm | 11cm 2cm 7 mm 11,5cm
T9 9cm 7,5 cm 2cm 7 mm 7,5 cm
T13 7,6 cm 6,5 cm 2cm 5,5mm 5,5cm 00-40608
T24 5,8cm 3,5cm 2cm 9 mm 4,8 cm
T30 4,2 cm 2,8cm 2cm 11 mm 2,8cm 00-40609
T15, 10,2cm | 9,2cm | 1,6cm | 11 mm 00-40610
Schiffchen ’ ' ’
T46,
6cm 4cm lcm 11 mm

Schiffchen




