AROUND BURGER




Burger, what else ...

Ein perfekter Burger ist die Abbildung
des American Way of Life, saftiges
Beef kombiniert mit Saucen, Kase
und Salat, eingerahmt in knusprigen
Buns. Ein Klassiker, der auf immer
mehr Speisekarten seinen Platz fin-
det.

Aus dem urspringlich nur mit Rind-
fleisch zubereiteten Burger kdnnen
kreative Kdpfe aber auch feinste Ge-
richte mit auBergewdhnlichen Aro-
men zaubern.

Wichtig ist die Frische der Zutaten
und deren Qualitat! In der Klche
spielt dabei eine optimal abgestimmte
Hardware eine entscheidende Rolle.

Die in dieser Broschire zusammenge-
stellte Hardware erleichtert Ihnen die
Zubereitung.
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SELBST GEMACHTE FRISCHE
PATTYS IM

PATTYZUBEREITUNG

SIRMAN Fleischwolf Denver FX

Fleischwolf zur Herstellung von frischem Hackfleisch fiir Pattys. Gehduse aus elo-
xiertem Aluminium, Seiten sowie Platte und Messer aus Edelstahl. Steuerung mit
zwei Laufrichtungen. Gehartete und geschliffene Schragverzahnungen.

Modell/ Anschluss MaBe B/T/H Kapazitat
TC 12 Denver FX SIR-211215XD12W 230 V; 0,55 kw 400 x 373 x 373 mm 85 kg/Std.
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SIRMAN Fleischwolf Dakota FX
Fleischwolf zur Herstellung von frischem Hackfleisch fir Pattys. Gehduse aus elo-

xiertem Aluminium, Seiten sowie Platte und Messer aus Edelstahl. Steuerung mit
zwei Laufrichtungen. Gehartete und geschliffene Schragverzahnungen

TC 12 Dakota
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Modell/ Anschluss MaBe B/T/H Kapazitat
TC 12 Dakota FX SIR-211216X02E 230 V; 0,75 kW 450 x 414 x 405 mm 95 kg/Std.
TC 22 Dakota FX SIR-212216X02E 230 V; 0,75 kW 460 x 450 x 411 mm 120 kg/Std.

Beim Modell Denver
immer griffbereit:
Das Zubehor lagert in
einer Schublade.

Optional kénnen sowohl
mit dem Modell Denver als
auch mit dem Modell Dako-

B b ta frische Tomatensaucen
4 ‘ hergestellt werden.
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SIRMAN Fleischwolf Nevada & Nevada Ice EI

Fleischwolf ohne oder mit integrierter Kiihlung zur Herstellung von frischem Hack- t

fleisch fiir Pattys. Gehduse aus eloxiertem Aluminium, Seiten sowie Platte und Mes- :

ser aus Edelstahl. Steuerung mit zwei Laufrichtungen. Gehartete und geschliffene o

Schragverzahnungen.
TC 32 Nevada

Modell/ Art.-Nr. Anschluss Mage B/T/H Kapazitat
TC 22 Nevada SIR-212270_02 230 V; 1,5 kW 512 x 437 x 428 mm 350 kg/Std.
TC 22 Nevada Ice SIR-212272B02F 230V; 1,5 kW 512 x 437 x 481 mm 350 kg/Std.
TC 32 Nevada SIR-213270_02 230V; 2,5 kW 637 x 496 x 447 mm 500 kg/Std.
TC 32 Nevada Ice SIR-213272B02F 230V; 2,5 kW 637 x 496 x 447 mm 500 kg/Std.

- 3 Die gekiihlte Version
inkl. Temperatur-

steuerung und

Q l : -anzeige.

e

Aufsatz Pattypresse fiir SIRMAN Fleischwolf Nevada & Nevada Ice
Wolfen und pressen in einem Arbeitsgang - einfache Montage des Aufsatzes.

g Qo €= §-

rund, 100 mm rund, 110 mm rund, 4 x 40 mm oval, 115 mm
48 § §c
y

quadratisch, rechteckig, birnenférmig, J

100 x 100 mm 100 x 125 mm 90 x 117 mm variabel, rund/oval
Beschreibung Menge Artikelnummer

rund, 100 mm fir 140 g SIR-LF2039282

rund, 110 mm fur 155 g SIR-LF2039282T

oval, 115 mm fir 130 g SIR-LF20392820
quadratisch, 100 x 100 mm fur 150 g SIR-LF2039282Q
rechteckig, 100 x 125 mm fir 190 g SIR-LF2039282R
birnenférmig, 90 x 117 mm fir 105 g SIR-LF2039282C

rund, 4 x 40 mm fir4x20g SIR-LF2039282P

variabel, rund/oval fir 100 - 200 g SIR-LF2039284



SIRMANN Multipatty

Presse mit austauschbaren Formen zur Herstellung von frischen Pattys. Hebelsys-
tem fir gleichmaBige Druckverteilung. Hergestellt aus Aluminium und Edelstahl.
Durch die austauschbaren Formen mit den Durchmessern 100 mm, 130 mm, 150
mm und 180 mm auBerst flexibel einsetzbar. Ein Hebesystem sorgt fiir leichte Ent-
nahme des fertig gepressten Pattys. Aufsatzform in der gewiinschten GréBe separat
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bestellbar.
MaBe B/T/H: 279 x 369 x 404 mm

Art.-Nr. Beschreibung

SIR-40004500 Multipatty ohne Aufsatzform, Form muss separat bestellt werden
SIR-40004510 Aufsatzform flr Pattys, PattygréBe: g 100 mm
SIR-40004513 Aufsatzform filr Pattys, PattygréBe: g 130 mm
SIR-40004515 Aufsatzform filr Pattys, PattygréBe: g 150 mm
SIR-40004518 Aufsatzform fur Pattys, PattygréBe: g 180 mm

%

SA 100 SA 130 SA 180

SIRMANN Hamburgerpresse SA
Einfache Presse aus Aluminium zum Formen von frischen Pattys. Hebelsystem fur gleichmaBige Druckverteilung.

Erhaltlich in finf GréBen.

Art.-Nr. Modell GroBe Patty MaBe B/T/H

SIR-40004100 SA 100 @ 100 mm 255 x 270 x 260 mm
SIR-40004110 SA 110 g 110 mm 255 x 270 x 260 mm
SIR-40004130 SA 130 2 130 mm 260 x 310 x 275 mm
SIR-40004150 SA 150 @ 150 mm 260 x 330 x 275 mm
SIR-40004180 SA 180 @ 180 mm 265 x 330 x 275 mm

Zubehor fiir SIRMANN Multipatty & Hamburgerpresse SA

SIR-28010605 Cellophanblatter als Trennung fir Fleischpattys, 1 kg mit ¢ 100 mm
SIR-28010607 Cellophanblatter als Trennung fir Fleischpattys, 1 kg mit g 110 mm
SIR-28010608 Cellophanblatter als Trennung fir Fleischpattys, 1 kg mit g 130 mm
SIR-28010612 Cellophanblatter als Trennung fir Fleischpattys, 1 kg mit g 150 mm

SIR-28010618 Cellophanblatter als Trennung fir Fleischpattys, 1 kg mit g 180 mm






PERFEKTE UND SCHNELLE
ZUBEREITUNG

GRILLS & TOASTER

Hambarger 150g Ham 1350g well d.

Hambasrger 110g Chicken

Bacon Cheese

Einfache und logische Programmie-
rung von 12 Programmen mit Pro-
duktnamen, Grillzeit, Temperatur
und Dicke des Pattys.

Die gesamte Elektronik ist in
einer herausnehmbaren Box
montiert, die wahrend Service
und Wartung leicht zuganglich
ist.

FKI Clamshell Grill CT 600-2 Individuelle Temperatureinstellung in

Kompakter Clamshell-Grill der modernsten Generation, hohe Leistung der Premium- Schritten von jeweils 5 °C der obe-
klasse. Geeignet fir frische, aber auch fur TK-Pattys. ren und unteren Pfanne.
Der CT 600-2 ist ein kompakter, hocheffizienter Clamshell-Grill, der in jede Umge-
bung passt, auch wo der Platz eng ist, selbst in Tankstellen und Convenience-Stores.
Fir eine optimale Warmeverteilung wird die neueste Heizplattentechnologie ver-
wendet, eine Sandwichkonstruktion mit Aluminium als Kern fir eine optimale
Warmeverteilung. In Kombination mit der integrierten Software erzielen Sie auch in
Spitzenzeiten gleichmaBige und einzigartige Grillergebnisse.

Zwei Bratzonen. Benutzerfreundliche Interface mit 4,3-Zoll-Bildschirm. Touchscreen
fur einfachen Programmierung. Zwei USB-Anschliisse zum Speichern und Teilen von
Programmen. Standby-Modus zum Energie sparen.

Leichte Reinigung durch Einsatz von Teflonfolien.

Hamburger 110g

Plattenhohe in Intervallen von einem
Millimeter und Grillzeit in Intervallen
von einer Sekunde einstellbar.

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H

CT 600-2 400 V; 12 kW 570 x 710 x 530/920 mm
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GL 9001 GL 9002 GL 9003

FKI Clamshell Grill GL 9001/9002/9003

Kontakgrill zum Braten von Pattys und Steaks. Je nach Modell mit einer oder zwei Heizzonen. Die obere und untere Bratplatte
sorgt fir schnelles Garen der Fleischstlicke. Es kdnnen pro Heizzone drei Bratzeiten und unterschiedliche Temperaturen pro-
grammiert und gespeichert werden. Nach Ablauf des Gar-/Bratvorgangs 6ffnet sich der Kontaktgrill automatisch.

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H Anzahl Heizzonen Bratflache gesamt
GL9001 400 V; 9 kW 470 x 630 x 480/680 mm 1 385 x 430 mm
GL9002 400 V; 14 kW 730 x 630 x 480/680 mm 2 590 x 430 mm
GL9003 400 V; 10 kW 470 x 630 x 480/680 mm 2 385 x 430 mm

FKI Durchlaufgrill GLBT UKV

Kompakter Durchlaufgrill zur Zubereitung von TK-Pattys.

Bestlickung und Entnahme erfolgt von vorne. Die Patties werden oben durch zwei
Teflonbander Uber die Heizplatten gefiihrt und Uber eine Rutsche wieder ausgewor-
fen. Die Durchlaufzeit kann mittels die Bandlaufgeschwindigkeit variabel eingestellt
werden, der Temperaturbereich der Heizplatten liegt bei 50 °C - 250 °C.

Durch ein TUV-gepriiftes Luftreinigungssystem ist der Einsatz (berall, auch ohne
bauseitige Abluft, mdglich.

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H
GLBT UKV 400 V; 5,7 kW 450 x 750 x 700 mm

FKI Kontakt-Toaster TL 5270

Doppelkontakttoaster, ideal fir Toast, Hot-Dog-Brétchen oder Panini.

Durch teflonbeschichtete Heizplatten oben und unten erreicht man eine gleichmaBi-
ge Braunung des Brotes und erhalt die unverwechselbaren Grillstreifen.

Die Temperatur ist regelbar von 50 - 250 °C. Der Abstand der Platten ist variabel
nutzbar, bis 75 mm.

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H
TL 5270 230 V; 2 kW 280 x 375 x 170 mm
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Star Bun-Toaster QCS2

Toaster mit Durchlaufprinzip, geeignet fiir Buns und Brot.

Die Hitze, erzeugt durch Quarzstrahler, wird von zwei Seiten auf die Buns gefihrt.
Beladung oben, Entnahme unten, beides vorne. Braunungsgrad (lber die Durch-
laufgeschwindigkeit) sowie Ober- und Unterhitze separat regelbar.

Extra groBe Einschubhéhe 75 mm.

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H Kapazitat
QCS2-600H 230V; 2,8 kW 369 x 570 x 397 mm 600 Buns/Stunde

Star Bun-Toaster QCS3

Toaster mit Durchlaufprinzip, geeignet flir Buns und Brot.

Die Hitze, erzeugt durch Quarzstrahler, wird von zwei Seiten auf die Buns gefuhrt.
Beladung oben, Entnahme unten, beides vorne. Braunungsgrad (tlber die Durch-
laufgeschwindigkeit) sowie Ober- und Unterhitze separat regelbar.

Extra groBe Einschubhdéhe 75 mm.

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H Kapazitat
QCS3-950H 230V; 3,2 kW 470 x 570 x 397 mm 950 Buns/Stunde

Prince Castle Bun-Toaster Vertikal Kontakttoaster
297-T20FCE

Vertikaltoaster zum Toasten von Buns. Ideal bei wenig Platzbedarf, sehr geringe
Stellflache. Abstédnde (Dicke) separat einstellbar zum gleichzeitigen Toasten von
Ober- und Unterteil. Die Durchlaufzeit betragt 20 Sekunden. Eine Spezialfolie sorgt
dafiir, dass die Buns nicht an der Heizplatte anhaften, die Schnittflache wird kara-
mellisiert. Folie als Zubehor erhaltlich.

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H Kapazitat
297-T20FCE 230 V; 1,7 kW 635 x 211 x 668 mm 1400 Buns/Stunde

Als Zubehor erhaltlich:
197-260: Teflonfolie 2er-Pack

Prince Castle Batch Bun Toaster
Kontakttoaster 212-GFCCE

Durch Kontakt mit der Heizplatte wird die Schnittflache der Buns
karamellisiert. Abstand (Dicke der Buns) einstellbar. Timer 20 -
100 Sekunden).

Anschluss: 230 V; 2,3 kW

MaBe B/T/H: 407 x 699 x 296 mm

Art.-Nr: 212-GFCCE

Als Zubehor erhaltlich:
224-5: Brotchenblech
212-491S: Teflonfolie 2er-Pack




Vollrath Bun-Toaster
CT4H-2800-H

Durchlauftoaster mit hoher Produktéffnung (38 - 76mm) fiir
Buns und Brot. Quarzstrahler sorgen fiir optimale Toaster-
gebnisse. Bedienung von vorne. Braunungsgrad uber die
Durchlaufgeschwindigkeit sowie Ober- und Unterhitze separat
regelbar. Stand-by-Funktion zur Energieeinsparung.

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H Kapazitat
CT4H-2800-H 230V; 2,8 kW 350 x 580 x 435 mm 600 Buns/Stunde

Vollrath Bun-Toaster
CT4H-3600-H

Durchlauftoaster mit hoher Produktéffnung (38 - 76 mm) fir
Buns und Brot. Quarzstrahler sorgen fiir optimale Toaster-
gebnisse. Bedienung von vorne. Brdunungsgrad Uber die
Durchlaufgeschwindigkeit sowie Ober- und Unterhitze separat
regelbar. Stand-by-Funktion zur Energieeinsparung.

Anschluss MaBe B/T/H Kapazitat
CT4H-3600-H 230 V; 3,6 kW 455 x 580 x 435 mm 1400 Buns/Stunde

FKI Bun-Toaster
UT 280V

Durchlauftoaster mit zwei Heizelemente oben und zwei
Heizelement unter dem Férderband sorgen fir
Karamelisierung der Schnittflache und leichte Braunung
der AuBenseite. Bedienung von vorne. Braunungsgrad Uber
die Durchlaufgeschwindigkeit separat regelbar.

Spartaste fir Stand-by-Betrieb.

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H
UT 280V 230V; 2,2 kW 410 x 510 x 420 mm

FKI Bun-Toaster
UT 400V

Durchlauftoaster mit zwei Heizelemente oben und zwei
Heizelement unter dem Férderband sorgen fir
Karamelisierung der Schnittflache und leichte Bradunung
der AuBenseite. Bedienung von vorne. Brdunungsgrad Uber
die Durchlaufgeschwindigkeit separat regelbar.

Spartaste flir Stand-by-Betrieb.

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H
UT 400V 230V; 2,2 kW 530 x 510 x 420 mm
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SO WIRD ES HEISS
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Hatco Warmhaltestation GMFFL

Ideal fir die Prasentation von Pommes oder anderen frittierten Produkten. Moderne
Optik in schwarzem Design. Beheizt von oben durch einen Infrarotstrahler 500 Watt.
Zur Aufnahme von einem Behalter GN 1/1 (GN-Behalter nicht inkl.)

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H
GMFFL 230V; 0,6 kW 329 x 643 x 438 mm

Hatco Frittenstation GRFHS

HeiBhaltestation fir Pommes oder andere frittierten Produkten. Edelstahlausfih-
rung. Frittiertes wird bei optimaler Temperatur ohne Austrocknen hei3 gehalten.

Behalter von oben beleuchtet. Ober- und Unterhitze thermostatisch regelbar

Modell/Art.-Nr. Anschluss MaBe B/T/H
GRFHS-16 230V; 0,86 kW 416 x 591 x 577 mm
GRFHS-21 230V; 1,2 kW 543 x 702 x 577 mm
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Modell mit einer Ebene Modell mit zwei Ebenen

Hatco HeiBhaltevitrinen GR2SDS

Attraktives Design zur Warmhaltung und Prasentation ohne Qualitatsverlust. Spezi-
ell gestaltet fur verpackte oder eingeschweiBte Produkte. Beheizung (Infrarot, ther-
mostatisch regulierbar) und Beleuchtung von oben. Zur besseren Nutzung sind die
Ebenen geneigt. Links und rechts mit Sicherheitsglas. Die einzelnen Facher sind, je
nach ProduktgroBe, verstellbar.

Je nach Modell mit einer oder zwei Ebenen und in verschiedenen Breiten erhaltlich.
Standardversion in Edelstahl und Aluminium. Auf Anfrage auch in RAL-Farben lie-
ferbar.

Anschluss: 230 V oder 400 V

Modell/Art.-Nr. Leistung MaBe B/T/H

GR2SDS-24 0,82 kW 765 x 676 x 568 mm 1
GR2SDS-24D 1,64 kW 765 x 676 x 848 mm 2
GR2SDS-30 1,02 kW 918 x 676 x 568 mm 1
GR2SDS-30D 2,04 kW 918 x 676 x 848 mm 2
GR2SDS-36 1,22 kW 1070 x 676 x 568 mm 1
GR2SDS-36D 2,44 kW 1070 x 676 x 848 mm 2
GR2SDS-42 1,49 kW 1220 x 676 x 568 mm 1
GR2SDS-42D 2,98 kW 1220 x 676 x 848 mm 2
GR2SDS-48 1,69 kW 1375 x 676 x 568 mm 1
GR2SDS-48D 3,38 kW 1375 x 676 x 848 mm 2
GR2SDS-54 1,89 kW 1527 x 676 x 568 mm 1
GR2SDS-54D 3,78 kW 1527 x 676 x 848 mm 2
GR2SDS-60 2,21 kW 1680 x 676 x 568 mm 1
GR2SDS-60D 4,42 kW 1680 x 676 x 848 mm 2
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Vollrath Tomatenschneider
InstaSlice®

f Manueller Tomatenschneider, leicht zu bedienen. Lieferbar in
J zwei Messerarten und vier Schnittstarken.
Lebensmitteltrdger aus Polyurethan, korrosionsbestandig.
Messer lassen sich einsetzen und herausnehmen. Ersatzmes-
ser als Zubehor erhéltlich.
MaBe B/T/H (geschlossen): 267 x 406 x 273 mm
MaBe B/T/H (offen): 267 x 445 x 273 mm

Modell/Art.-Nr. SchnittgroBBe Messertyp
V-15105 4,8 mm gewellt
V-15102 5,6 mm gewellt
V-15103 6,4 mm gewellt
V-15104 9,5 mm gewellt
V-15205 4,8 mm gerade
V-15202 5,6 mm gerade
V-15203 6,4 mm gerade
V-15204 9,5 mm gerade

Ersatzmesser InstaSlice®:

V-15115: SchnittgroBe 4,8 mm, gewellt, 16 Schneiden

V-15112: SchnittgroBe 5,6 mm, gewellt, 13 Schneiden

- V-15113: SchnittgroBe 6,4 mm, gewellt, 12 Schneiden
- V-15114: SchnittgréBe 9,5 mm, gewellt, 8 Schneiden

V-15209: SchnittgroBe 4,8 mm, gerade, 16 Schneiden

V-15206: SchnittgroBe 5,6 mm, gerade, 13 Schneiden

- V-15207: SchnittgroBe 6,4 mm, gerade, 12 Schneiden
- V-15208: SchnittgroBe 9,5 mm, gerade, 8 Schneiden




BELAGSPORTIONEN
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Prince Castle Tomatenschneider 943

Manueller Tomatenschneider, leicht zu bedienen. Lieferbar in
vier Schnittstarken. Konstruktion aus Aluminium, Kunststoff
und Edelstahl. Messer lassen sich einfach einsetzen und her-
ausnehmen. Ersatzmesser als Zubehor erhaltlich.

MaBe B/T/H: 267 x 406 x 273 mm

Modell/Art.-Nr. SchnittgroBBe Messertyp
PC-943-A 4,8 mm gerade
PC-943-D 5,5 mm gerade
PC-943-B 6,4 mm gerade
PC-943-C 9,5 mm gerade

Ersatzmesser 943:

PC-943-038A: fiir Modell 943-A
PC-943-039A: fiir Modell 943-B
PC-943-040A: fiir Modell 943-C
PC-943-041A: fiir Modell 943-D

Tomatenentkerner Premium
Ergonomisch geformter Griff.
Art.-Nr.: PC-953

Tomatenentkerner
Art.-Nr.: V-1401
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Zwiebelschneider
Easy Onion Slicer 2

Manueller Zwiebelschneider, lieferbar in vier Schnittstarken.
Konstruktion aus Aluminium, Messer aus Edelstahl. Ersatz-
messer als Zubehor erhaltlich.

MaBe B/T/H: 254 x 483 x 762 mm

Modell SchnittgroBe Messertyp
NEM-56750-1 4,8 mm gewellt
NEM-56750-2 6,4 mm gewellt
NEM-56750-3 9,5 mm gewellt
NEM-56750-4 12,7 mm gewellt

Ersatzmesser Zwiebelschneider:
NEM-56539-1: Schnittstarke 4,8 mm
NEM-56539-2: Schnittstérke 6,4 mm
NEM-56539-3: Schnittstarke 9,5 mm
NEM-56539-4: Schnittstarke 12,7 mm

Salatschneider
LETTUCE KING® IV

Salatschneider wirfelt den
Salat in 25 x 25 mm groBe
Stlicke.

Material: Aluminium

MaBe B/T/H:

432 x 445 x 821 mm

Art.-Nr.: V-4400N

Ersatzmesser
Salatschneider

Art.-Nr.: V-4408




SCHNEIDER

Gemiisehobel V-Form

Fur Scheiben und Stifte. Inkl. vier Einsatzen und Restehalter.
MaBe B/T/H: 57 x 38 x 39 mm

Art.-Nr: V-P975.500

Modell/Art.-Nr.
SJ-CBGW912BL
SJ-CBGW912GN
SJ-CBGW912RD
SJ-CBGW912YL
SJ-CBGW912QS

Saf-T-Grip® Schneidbretter

WeiBes Schneidbrett mit farbigen Ecken.
MaBe B/T/H: 229 x 305 x 9,5 mm

Gemiisehobel

Edelstahl. Fur Scheiben und Stifte. Inkl. vier Einsatzen und
Restehalter. MaBe B/T/H: 14 x 47 x 24 mm

Art.-Nr: V-P975.600

¢ Saf-T-Grip® rutschfeste Auflageecken .

sorgen flr eine sichere Arbeitsflache

e Langlebiger Co-Polymer und inte-
grierte Griffe halten auch den an-
spruchvollsten gewerblichen Kiichen
umgebungen stand

e Integrierter MaBstab erleichtert die
Portionierung, macht Abschatzen
Uberfllssig und spart Geld

e Der patentierte Aufhanger fir Le-
bensmittelsicherheit ermdglicht hy-
gienischen Transport und Lagerung

Saf-T-Grip® Schneidbretter

WeiBes Schneidbrett mit farbigen Ecken.
MaBe B/T/H: 381 x 508 x 13 mm

Farbe Modell/Art.-Nr. Farbe

blau SJ-CBGW152012BL  blau

griin SJ-CBGW152012GN  grin

rot SJ-CBGW152012RD  rot

gelb SJ-CBGW152012YL gelb

4-er Paket SJ-CBGW152012QS  4-er Paket
blau, grin, blau, griin,
rot und gelb rot und gelb



LEICHT DOSIERT MIT
SQUEEZE BOTTLES

Squeeze-Bottles 240 ml & 355 ml
Ausflihrung Standard
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Modell Art.-Nr. Beschreibung Inhalt o Flasche

SQ22 413222 Flasche klar (o. Abb.) 240 ml 51 mm
Einfachtille weiB

SQ23 413223 Flasche rot (0. Abb.) 240 ml 51 mm
Einfachtille rot

SQ24 413224 Flasche gelb (0. Abb.) 240 ml 51 mm
Einfachtulle gelb

SQ40 413240 Flasche klar 355 ml 62 mm
Einfachtulle weiB

SQ43 413243 Flasche rot 355 ml 62 mm -
Einfachtdlle rot

SQ44 413244 Flasche gelb 355 ml 62 mm

Einfachtille gelb

Squeeze-Bottles 500 ml
Ausfiihrung mit Mengensklala in ml/oz

Modell Art.-Nr. Beschreibung Inhalt o Flasche

SQ90 413290 Flasche klar 500 ml 76 mm
Einfachtille weiB

SQ91 413291 Flasche rot durchgefarbt 500 ml 76 mm =
Einfachtille rot

SQ92 413292 Flasche gelb durchgefarbt 500 ml 76 mm

Einfachtulle gelb

Squeeze-Bottles 750 mli
Ausflihrung mit Mengensklala in ml/oz

Modell Art.-Nr. Beschreibung Inhalt o Flasche

SQ80 413280 Flasche klar 750 ml 76 mm
Einfachtille weiB

SQ81 413281 Flasche rot durchgefarbt 750 ml 76 mm

Einfachtdlle rot

SQ82 413282 Flasche gelb durchgefarbt 750 ml 76 mm
Einfachtulle gelb

Squeeze-Bottles 1000 ml

Ausflihrung mit Mengensklala in ml/oz

Modell Art.-Nr. Beschreibung Inhalt o Flasche

SQ85 413285 Flasche klar 1000 ml 85 mm
Einfachtille weiB

SQ86 413286 Flasche rot durchgefarbt 1000 ml 85 mm
Einfachtdlle rot

SQ87 413287 Flasche gelb durchgefarbt 1000 ml 85 mm

Einfachtille gelb




SAUCENFLASCHEN & -DOSIERER

Portion Pal ™

mmy gleichbleibende exakte Portionsausgabe
mm» verschiedene PortionsgréBen mdglich
mm» kein Nachtropfen

mm» [eicht zu reinigen

mm» hygienisch und schnell

mm» volle Kostenkontrolle

IMMER EXAKTE PORTIONEN FUR

GESCHMACK UND

FIFO Bottle ™

mmp» FIFO - Das ORIGINAL!

s von oben befillen, nach unten ausgeben
> kein Nachtropfen

> |eicht zu reinigen

mmy hygienisch und schnell
mmp |eichte Handhabung




GLEICHBLEIBENDEN
GESICHERTE KALKULATIONEN

Portion Pal ™ - Kit (Komplettsatz)

Fir exakt gleichbleibende Ergebnisse und gleichbleibende Qualitat. Der Satz ist in zwei GroBen erhaltlich und besteht aus
einem Handgriff, drei Flaschen mit 1-Loch-Deckel (Standardventil, gelb) und flnf Justierringen (rot 7,5 ml; griin 10 ml; blau
15 ml; orange 22,5 ml; schwarz 30 ml).
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Kit L
Flascheninhalt: 710 ml
Art.-Nr.: 413402

Kit S
Flascheninhalt: 500 ml
Art.-Nr.: 413400

Portion Pal ™ - Flaschen & Handgriffe

Flasche 710 ml

mit 1-Loch-Deckel und Stan-
dardventil (gelb)
Art.-Nr.: 413432

Flasche 500 ml

mit 1-Loch-Deckel und Stan-
dardventil (gelb)
Art.-Nr.: 413426

Handgriff

passend zu Flasche 710 ml
Art.-Nr.: 413421

Handgriff

passend zu Flasche 500 ml
Art.-Nr.: 413420

Portion Pal ™ — Sauce Station
Die Sauce Station besteht aus vier Flaschen ,S" oder ,L" inkl. Handgriffe, vier Justierringsets und der Edelstahl-Lochplatte
passend flr 1/3 GN Behalter (nicht im Lieferumfang enthalten).

Als Zubehor separat erhdltlich:

1/3 GN Behadlter Edelstahl

150 ml tief
Art.-Nr.: V-P131501

Sauce Station L Sauce Station S 1/3 GN Behdlter Kunststoff

Flascheninhalt: 710 ml Flascheninhalt: 500 ml 150 ml tief
Art.-Nr.: 413405 Art.-Nr.: 413404 Art.-Nr.: SJ-MP13



Silikontrichter 2-Loch-Deckel (standardventil)
flr Portion Pal™ Flaschen Art.-Nr.: 413572 flr Portion Pal™ Flaschen Art.-Nr.: 413444

1-Loch-Deckel (standardventil) 3-Loch-Deckel (standardventil)
flr Portion Pal™ Flaschen Art.-Nr.: 413443 flr Portion Pal™ Flaschen Art.-Nr.: 413445

Portion Pal ™ - Portionsringe
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Art.-Nr. Beschreibung Farbe

e = 413460 farblich codierter Justierring fir Portionsmenge 7,5 ml rot
= 413461  farblich codierter Justierring fir Portionsmenge 10 ml grin

e e 413462  farblich codierter Justierring fiir Portionsmenge 12,5 ml lila

413463  farblich codierter Justierring fir Portionsmenge 15 ml blau
e c 413464  farblich codierter Justierring fir Portionsmenge 20 ml gelb

413465  farblich codierter Justierring fur Portionsmenge 22,5 ml orange

413466  farblich codierter Justierring fur Portionsmenge 25 ml pink
e : 413467  farblich codierter Justierring fir Portionsmenge 30 ml schwarz

FIFO Bottle ™ - Flaschen
Die Flaschen in verschiedenen GréBen mit Standardventil (gelb) und weiBer Verschlusskappe.

Flasche 946 mli
Art.-Nr.: 413609

Flasche 355 mli Flasche 500 mli
Art.-Nr.: 413605 Art.-Nr.: 413606

Flasche 591 mli Flasche 710 mli
Art.-Nr.: 413607 Art.-Nr.: 413608

FIFO Bottle ™ - Deckel & Ventile
Deckel und Membranventile zum Umrlsten der FIFA Bottle. Das griine Ventil (klein) ist ideal fir diinnflissige Saucen, wie z. B.
Karamell oder Ol. Das blaue Ventil (groB) ist fiir dickflissige Saucen oder Saucen mit Stiickchen konzipiert.

Fur den GroBteil aller Saucen oder die Klassiker Senf und
Ketchup ist das gelbe Ventil als Standard vorgesehen.
Art.-Nr. Beschreibung

413510  Deckel mit griinem Ventil

413511  Deckel mit gelbem Ventil

413512  Deckel mit blauem Ventil

413513  weiBe Verschlusskappe

413473  grunes Ventil (klein, Abb. auf Seite 12)
413474  gelbes Ventil (Standard, Abb. auf Seite 12)
413475  blaues Ventil (groB, Abb. auf Seite 12)




FIFO Bottle ™ - Organizer

Mit dem Organizer ist Ihr Arbeitsplatz immer sauber und auf-
geraumt. Zur sicheren Aufbewahrung und hygienischen Or-
ganisation Ihrer FIFO Bottles ™.

Edelstahl-Lochplatte passend fiir 1/3 GN Behélter.

Als Zubehor separat erhaltlich:

1/3 GN Behalter 1/3 GN Behalter
Edelstahl Kunststoff

150 ml tief 150 ml tief

Art.-Nr.: V-P131501 Art.-Nr.: SJ-MP13

Art.-Nr. Beschreibung

413501 4-Loch Organizer, passend fiir FlaschengroBen 591 ml & 710 ml
413502 6-Loch Organizer, passend fiur FlaschengréBe 591 ml

413503 7-Loch Organizer, passend fir FlaschengréBen 355 mil, 500 ml & 710 ml
413504 8-Loch Organizer, passend fir FlaschengréoBen 355 ml & 500 ml

FIFO Bottle ™ - Verschlusskappen mit Farbcodierung

Bunte Verschlusskappen zur Farbcodierung dienen der perfekten Organisation und
Erkennung. Ein Set besteht aus je zwei Verschlusskappen der Farben rot, hell-
grin, hellblau, dunkelblau, schwarz und gelb.

Set: Art.-Nr 413531
. . (.

Die Verschlusskappen sind auch einzeln lieferbar. Neben den Standardfarben aus
dem Set sind Verschlusskappen in den Farben creme, grau, braun, dunkelgriin und
orange erhaltlich.

-
Art.-Nr. Farbe Art.-Nr. Farbe .

413532 creme 413538 hellgriin
413533 schwarz 413539 hellblau
413534 grau 413540 dunkelblau
413535 braun 413541 gelb
413536 orange 413542 rot

413537 dunkelgrin

FIFO Bottle ™ - Labelset Sl L
Das Labelset besteht aus 24 Aufklebern fiir Ihre FIFO Bottles. Die Aufkleber sind *
spllmaschinengeeignet und werden einfach auf die Verschlusskappen geklebt. Marowwuse Martriaist  CAESAR |~ CAESAR

.o

RamcH = Rawnch | _HOT Hor

Label beschriftet

24 Aufkleber, davon 2 x Ketchup, 2 x Mustard, 2 x Mayonnaise, 2 x Caesar, 2 x
Ranch, 2 x Hot Sauce, 2 x Italian Dressing, 1 x Chocolate, 1 x Caramel, 1 x Honey
Mustard, 1 x Secret Sauce, 1 x BQQ Sauce, 1 x Hot Mustard, 4 x neutral

Art.-Nr.: 413570

SAUCE 4 SAUCE

Label neutral

24 Aufkleber, weiB, zum selbst beschriften
Art.-Nr.: 413571
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SAUCENFLASCHEN & -DOSIERER

(3)

Ventilbeschreibung auf Seite 10

Sauce-Dispenser

Zum Portionieren unterschiedlicher Saucen. Die Farbcodie-
rung am Driicker signalisiert die Ausgabemenge pro Hub.
Lieferung ohne Kartusche/Flasche.

Art.-Nr. Portionsmenge Farbe
560020 pro Hub 9,5 ml rot
560021 pro Hub 15 ml weiB
560022  pro Hub 20 ml schwarz
560023  pro Hub 30 ml grin

Satz Kartuschen fiir Dispenser

Dank wechselbarer Kartuschen und Aufsatze lassen sich so Ketchup, Remoulade
und Mayonnaise fir die Ausgabe ideal vorbereiten und aufbewahren.

Kartusche 0,65 - 0,71 |

9er-Pack inkl. 10 Spitztlllen und 10 Membranventilen

Art.-Nr. 560028

Servicestation
Zur Aufnahme von 10 Kartuschen
Art.-Nr. 560029

Art.-Nr. Beschreibung

560024 Membranventil (1)
560025 Kappe fur Membranventil (2)
560026  Spitztille (3)

Flasche fiir Dispenser
Portionierflasche fiir eine prazise Ausgabe Ihrer Saucenkreationen.
Inhalt: 630 ml

Art.-Nr. 413573 Flasche mit Einlochdeckel
Art.-Nr. 413574 Flasche mit Dreilochdeckel

Deckel & Ventile
Deckel und Membranventile zum Umristen der Flaschen Ihres Sauce-Dispensers.

Art.-Nr. Beschreibung

413581 Einlochdeckel mit gelbem Ventil
413582  Dreilochdeckel mit gelbem Ventil
413473  grines Ventil (klein)

413474  gelbes Ventil (Standard)

413475  blaues Ventil (groB)



Senf-Spender
Pro Hub gibt der Senf-Spender 0,7 ml aus.
Art.-Nr: 470001

SAUCENFLASCHEN & -DOSIERER

Ketchup-Spender
Pro Hub gibt der Ketchup-Spender 10 bzw. 15 ml aus.
Art.-Nr: 470002

Station fiir Senf- und Ketchup-Spender

Zur ergonomischen und sauberen Lagerung des Spenders.
Art.-Nr: 470003 Einzelstation
Art.-Nr: 470004 Doppelstation

Sauce Boss
Portionierer fir Saucen. Acht einstellbare Portionsmengen

von 0,9 - 15 ml. Im Lieferumfang enthalten ist jeweils eine
Membran mit sechs Offnungen und eine Membran mit einer
Offnung. Inhalt: 1,4 |

Art.-Nr. 490030
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Pommesschaufel 252

Mit dieser Pommesschaufel kdnnen Sie die immer gleiche
Menge Pommes exakt portionieren. Einfaches Aufnehmen der
Pommes aus dem Salzbecken durch die breite Seite, beque-
mes Abfillen in Schalen oder Titen mit der schmalen Seite.

e das Design ,kontrolliert" die Portionen und verhindert ein
Uberfillen

e gesicherter Uberblick (iber den Wareneinsatz pro Portion

e einfaches Arbeiten, auch fiir ungelernte Krafte

Zeitersparnis durch optimierte Abaufe

rechtshandige und beidhandige Modelle lieferbar

Material: Nylon

SPACHTEL, WENDER & CO

1 Art.-Nr. Beschreibung

252-RH  rechtshandig

Art.-Nr. Beschreibung
252-DH  doppelhéndig
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Reinigungsspachtel

Zum Abziehen der Grillflache.
Griff aus Kunststoff.

Art.-Nr. Beschreibung

V-P381.008 8 x 24,5cm
V-P381.010 10 x 25cm
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Winkelpalette N
Griff aus Kunststoff. Gesamtlange: 38 cm

Art.-Nr. Beschreibung

V-P383.000 7,3 x25cm
V-P384.000 7,3 x 25 cm, perforiert

Wender

Griff aus Kunststoff.
Gesamtlange: 29 cm

Art.-Nr. Beschreibung

V-P382.000 7 x 16 cm

|

Wender, groB3

Griff aus Kunststoff.
Gesamtléange: 29 cm

Art.-Nr. Beschreibung

TC-461BKEU 11,5 x 16 cm




GRILLSCRAPER

Prince Castle Grillscraper 161

Zum Reinigen heiBer Stahlgrillplatten. Sicherheit fir das Bedienpersonal durch
Spritzschutz. Griff aus Aluminium, Kopf und Klinge aus Edelstahl. Die Klingen kén-
nen sehr einfach und ohne Werkzeug ausgetauscht werden.

PC-161 153 x 358 x 148 mm

Klingen fiir Prince Castle Grillscraper 161

Beschreibung

PC-161-1HD Klinge, scharfbar 1
PC-161-6HD Klinge, scharfbar 6er-Pack
PC-161-1DP Klinge, Einweg 1
PC-161-6DP Klinge, Einweg 6er-Pack

Prince Castle Grillabzieher 233-71A

Zum Abziehen von Fett und Grillriickstanden auf der Grillplatte. Der Silikoneinsatz
schont die Grillflache wahrend des Abziehvorgangs. Halter aus Edelstahl, Griff aus
hitzebestandigem Kunststoff.

PC-233-71A 187 x 228 x 25 mm

Silikonpad fiir Prince Castle Grillscraper 233-71A

Art.-Nr. Beschreibung Stiick
PC-233-86 Ersatzpads 2er-Pack

Table Craft Grillscraper mit Abzieher GS 181

Zum Reinigen heiBer Stahlgrillplatten. Sicherheit fiur das Bedienpersonal durch
Spritzschutz. Griff aus Aluminium, Kopf und Klinge aus Edelstahl, Abzieher aus Si-
likon. Die Klingen und der Abzieher kénnen sehr einfach und ohne Werkzeug aus-
getauscht werden.

TC-GS181 165 x 380 x 115 mm

Zubehor fiir Table Craft Grillscraper GS 181

Art.-Nr. Beschreibung Stiick
TC-GS181RB Klinge 1
TC-GS181RB-6 Klinge 6er-Pack
TC-GS181SQ  Abzieher 1



Cooper Atkins Digitalthermometer DPP400W

(2 4
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! Wasserdichtes Digitalthermometer aus antibakteriellem Kunststoff. Verjlingte Edelstahlspitze flir schnelle =

il Reaktionszeit. Méglicher Modus: Min, Max und Hold. Spllmaschinenfest. E

. o

o Art.-Nr. Stablange Display Temperaturbereich =
CA-DPP400 70 mm 22 mm -40 bis +200 °C E

[ | T
I - =

. Cooper Atkins Digitalthermometer DPP450W mit Alarm
Wasserdichtes Digitalthermometer aus antibakteriellem Kunststoff. Verjiingte Edelstahlspitze fir schnelle

¢

Reaktionszeit. Temperaturalarm einstellbar. Méglicher Modus: Min, Max und Hold. Spilmaschinenfest.

Art.-Nr. Stablange Display Temperaturbereich
CA-DPP450W 121 mm 20 x 9,5 mm -40 bis +232 °C

I Cooper Atkins Digitalthermometer DPPS8O0OW
Wasserdichtes Digitalthermometer aus antibakteriellem Kunststoff. Verjlingte Edelstahlspitze flir schnelle
Reaktionszeit. Extra groBes LCD-Display. Mdglicher Modus: Min, Max und Hold. Splilmaschinenfest.

Art.-Nr. Stablange Display Temperaturbereich
CA-DPP80OOW 102 mm 38 x 13 mm  -40 bis +232 °C

Das EconoTemp™-System von Cooper Atkins

Das EconoTemp™ Slim-Line Modell liegt perfekt in der Hand und ist extra leicht

zu bedienen. Das Messgerat ist kompatibel mit allen Type-K Fihlern und somit
perfekt geeignet fiir den Einsatz an mehreren Standorten. Die Gummihlle schitzt
das Messgerat vor StdéBen und ldsst sich zur Reinigung leicht entfernen und wieder
anbringen. Ebenso ist die Gummischutzhille mit einer Halterung fiir alle Type-K
Fuhler versehen.

| B
Messinstrument Fahler f. Grillplatte Mikronadelfihler Oberflachenfiihler
32311 50014-K 50210-K 50012-K

Wandhalterung Ofen-/Gefrierfuhler DuraNeedle-Fuhler

9368 50306-K 50336-K
EconoTemp™ Messkoffer 1 Il EconoTemp™ Messkoffer 2 .

Koffer mit folgendem Inhalt: Messinstrument 32311-K, Wand- Koffer mit folgendem Inhalt: Messinstrument 32311-K, Wand-
halterung 9368, abgewinkelter Oberflachenfihler 50012-K, halterung 9368, Ofen-/Gefrierfihler 50306-K, Fihler f. Grill-
Ofen-/Gefrierfihler 50306-K und DuraNeedle-Fiihler 50336-K. platte 50014-K und Mikronadelftihler 50210-K.

Art.-Nr.__MaBe Koffer Art-Nr._ Mage |

190300 203 x 305 x 76 mm 190301 203 x 305 x 76 mm
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PERFEKTER STYLE
FUR KUCHE UND SERVICE

il
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BEKLEIDUNG

Foodservice Collection:

Ob klassisch oder modern, ob Mens Wear oder Ladys Wear, ob wei3 oder farbig, den individuellen Mdglich-
keiten sind mit unserer Kollektion keine Grenzen gesetzt.

Kochhemden, Kochjacken und Kochhosen miissen in erster Linie praktisch sein und etwas Schutz bieten
im taglichen Business. Und letztendlich muss sich die Tragerin oder der Trager darin wohl fihlen.

Uberall dort, wo auch ein direkter Kontakt mit den Gasten stattfindet, geht es auch um Branding und
AuBendarstellung. Das Poloshirt, das Hemd oder die Schiirze geben jedem Betrieb ein eigenes Image, das
Logo und/oder der Leitspruch kénnen so direkt auf die Gaste einwirken.

Wir stellen unsere Kollektion gerne persénlich vor.

s e



GASTRO TREM

GastroXtrem - GroBkiichentechnik
Miller-Am-Baum-Weg 4
D-83064 Raubling

Telefon: +49 (0) 8035 5930
Telefax: +49 (0) 8035 5980
E-Mail: bayer@gastroxtrem.de
Internet: www.gastroxtrem.de
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